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REGO HERLITZIUS GmbH

Backerei- und Konditoreimaschinen

Sehr geehrter Kunde!

Sie sind im Besitz einer hochwertigen Schneidemaschine, deren wesentlichstes
Bauteil das Messer ist. Dieses Spezialmesser hat eine lange Entwicklungszeit
in Bezug auf seine Form und sein Material hinter sich und erzielt optimale
Schnittergebnisse.

Die ausgezeichnete Schnittqualitat kann jedoch nur dann auf Dauer erreicht
werden, wenn dem Messer, als Hauptteil der Maschine, eine gewisse Wartung
und Pflege zuteil wird.

Insbesondere ist darauf zu achten, dass das Messer rechtzeitig und
fachgerecht nachgeschliffen wird.

Ein garantiert einwandfreier Nachschliff kann nur erreicht werden, wenn die
Messer an uns eingesandt werden.

Wir kdnnen Garantieleistungen nur dann erfillen, wenn die Messer in der
genannten Weise nachgeschliffen werden.

Aus Erfahrung wissen wir, dass verschiedentlich versucht wird, mit
Schleifereien, die diese Spezialerfahrung nicht haben, zusammenzuarbeiten.
Dies flhrt fast immer dazu, dass die Messer verschliffen werden und Schaden
an den Maschinen durch Verzug der Messer in Folge ungentgender Kihlung
beim Schliff, entstehen.

Die gelegentlich mdglichen Kosteneinsparungen wiegen in keinem Fall die
genannten Nachteile auf.

Wir bitten Sie dringend, den Messer Service Uber uns abzuwickeln, weil wir nur
dann unsere Garantieleistungen erfillen kénnen und Sie mit Sicherheit einen
einwandfreien Schnitt erzielen werden.
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1 Einleitung

Diese Betriebsanleitung wendet sich an

e Bedienungspersonal
e Wartungspersonal
o Kiufer

der Brotschneidemaschine DG 45.

Die Reinigung, Pflege und Wartung der Maschine darf nur von autorisierten Personen durchgefiihrt
werden, die diese Betriebsanleitung gelesen und verstanden haben. Die Betriebsanleitung ist immer
leicht zugénglich in der Ndhe der Maschine aufzubewahren. Besonders zu beachten sind

e alle Sicherheitshinweise in dieser Betriebsanleitung
e die allgemeinen Sicherheits- und Unfallverhiitungsvorschriften
e die Schutzempfehlungen der Fachverbiande und Berufsgenossenschaften

Die Bauart der Maschine gewéhrleistet bei bestimmungsgemaBer Verwendung ein Riisten,
Betreiben und Warten ohne Personengefiahrdung. Vor Riist-, Reinigungs-, Wartungs- und
Reparaturarbeiten ist die Maschine durch Ziehen des Netzsteckers stillzusetzen.

Die Firma REGO HERLITZIUS behilt sich das Recht vor, an der in dieser Betriebsanleitung
behandelten Maschine technische Anderungen und Verbesserungen ohne Ankiindigungen
vorzunehmen. Daher ist es moglich, dass die Abbildungen nicht genau mit dem von ihnen
verwendeten Modell iibereinstimmen.

Die Urheberrechte an dieser Betriebsanleitung sowie beigefiigten Zeichnungen und Unterlagen
behalten wir uns vor.

Installationen und Reparaturen, die nicht von autorisierten Fachleuten
vorgenommen werden, sowie jegliche technische Verdnderungen an der
Maschine fiihren zum Erléschen der Garantieleistung und Haftung des
Herstellers.
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1 Einleitung Betriebsanleitung Brotschneidemaschine DG

QR-Code: Produktregistrierung

Bitte Scannen !

Mit der Registrierung sichern Sie sich Thren vollen Garantieanspruch und profitieren
zusitzlich von wichtigen Servicevorteilen.

Warum registrieren?

e Voller Garantieanspruch: Aktivieren Sie die vollstdndigen Garantie Leistungen fiir
Thr Gerit.

e Schneller Support: Im Servicefall konnen wir Thnen dank Threr Angaben besonders
schnell und prézise helfen.

e Produktupdates & Neuigkeiten: Erhalten Sie auf Wunsch Informationen zu
relevanten Produktupdates, Hinweisen oder Erweiterungen.

e Optimale Nachverfolgbarkeit: Ihre Registrierungsdaten ermdglichen eine effiziente
Bearbeitung von Anfragen, Wartungen und eventuellen Ersatzteilbedarfen.

So funktioniert die Registrierung:

1. Fiillen Sie das Formular vollstindig aus.
2. Geben Sie Seriennummer, Kaufdatum und Héndler an.
3. Senden Sie das Formular ab — und schon ist Ihr Produkt registriert.
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2 Sicherheit

2.1 Allgemeines

Die Brotschneidemaschine DG 45 darf nur von autorisiertem, ausgebildetem und eingewiesenem
Personal gewartet und instand gesetzt werden. Diese Personen miissen eine spezielle Unterweisung

iiber mogliche, auftretende Gefahren und die Aufstellung der Maschine erhalten haben. Die
Maschine muss wihrend des Schneidens unter Beobachtung des Personals stehen.

Beim Verkauf oder Verleih der Maschine

e iibergeben sie diese Betriebsanleitung

e machen sie auf die Sicherheitsvorschriften aufmerksam

Eigenméchtige Umbauten und Verdnderungen an der Maschine, die die Sicherheit beeintréachtigen
konnen, sind nicht gestattet. Der Bediener ist verpflichtet, eintretende Verdnderungen an der
Maschine, die die Sicherheit beeintrichtigen kénnen, sofort der Firma REGO HERLITZIUS zu
melden.

Vor Beginn aller Reinigungsarbeiten an der Maschine ist die Hauptstromzufuhr zu unterbrechen
und vor unbeabsichtigtem Einschalten zu sichern.
Die Maschine nicht iiber einen ldngeren Zeitraum ohne Schneidgut betreiben.

Verletzungsgefahr am stehenden Messer!

Nicht-ionisierende Strahlung wird nicht gezielt erzeugt, sondern lediglich technisch bedingt von den
elektrischen Betriebsmitteln (z. B. von Elektromotoren, Kraftstromleitungen oder Magnetspulen)
abgegeben. AuBBerdem besitzt die Maschine keine starken Permanentmagnete. Bei Einhaltung eines
Sicherheitsabstandes (Abstand Feldquelle zu Implantat) von 30 cm kann die Beeinflussung aktiver
Implantate (z. B. Herzschrittmacher, Defibrillatoren) mit hoher Wahrscheinlichkeit ausgeschlossen
werden.
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2 Sicherheit Betriebsanleitung Brotschneidemaschine DG

2.2 BestimmungsgeméBe Verwendung

Die Brotschneidemaschine DG 45 ist ausschlieBlich zum Schneiden von Brot bestimmt. Die
giinstigste Kerntemperatur zum Schneiden von Brot liegt bei 20 - 30° C.

Jeder dariiber hinausgehende Gebrauch der Maschine, z.B. das Schneiden von Holz oder
anderen Gegenstinden, ist verboten und bedarf einer Genehmigung. Eine Aufstellung in
gefihrlicher, explosionsfiahiger Atmosphére ist nicht gestattet.

Zur bestimmungsgemafBen Verwendung gehort auch die Einhaltung der vom Hersteller
vorgeschriebenen Aufstellungs-, Inbetriebnahme- und Wartungsanweisungen.

Der Hersteller iibernimmt keine Haftung fiir Schdaden aus nicht
bestimmungsgeméler Verwendung.

2.3 Symbole

In dieser Betriebsanleitung werden folgende Symbole verwendet,
die besonders zu beachten sind.

Achtung! Sicherheitshinweis

Das "Achtung" - Zeichen kennzeichnet jene Textpassagen. die fiir den
sicheren Betrieb der Maschine wichtig sind. Lesen Sie diese Hinweise
bitte besonders aufmerksam durch.

Hochspannung!
Warnung vor geféhrlicher elektrischer Spannung!

Verletzungsgefahr am stehenden Messer!
Im Bereich der Schneidmesser besteht stindige Verletzungsgefahr!

Schnittfeste Schutzhandschuhe tragen!
Beim Umgang mit den Messern ist besonders auf die Verletzungsgefahr
durch die scharfen Messerschneiden zu achten.
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MaRe und technische Daten

Maschinenabmessungen:

Brotdurchgang
Breite
Hohe
Schnittstarken

Bandgeschwindigkeit

Elektrischer Anschluss
Netzspannung
Netzfrequenz
Leistung
Steuerspannung
Schutzart

Emissions-Schalldruckpegel Lpa
MeBunsicherheit Kya

Nettogewicht

Bedienungsanleitung
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DG 45

s. Datenblatt auf S. 6

450 mm
150 mm
9 - 14mm

0.4 - 2,5m/min

400V AC
50 Hz
1,5 kW

24V AC
IP 54

62 dB (A)
3 dB

250kg
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3 Malle und technische Daten Betriebsanleitung Brotschneidemaschine DG

3090 ‘ 950 /1150 / 1300

2550 I 670 /870 /1020
850 500 /

[l

1575

1355

936

1

-

Maschinenmalle DG 45/ DG 65 / DG 80
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4  Transport und Aufstellung

4.1 Transport

Die Anlieferung der Maschine erfolgt auf einer Euro-Einwegpalette mit Umkarton oder in einem
Holz-Verschlag.

Um den sicheren Transport zu gewihrleisten, sollte die Maschine je
nach Gewicht mit einem Hubwagen oder Gabelstapler zum Aufstellort
gefahren werden.

Beachten sie eventuelle Hinweise auf dem Umkarton / Holz-Verschlag:

Zerbrechlich

Kennzeichnet Packstiicke mit zerbrechlichem oder empfindlichem Inhalt.
Das Packstiick mit Vorsicht behandeln, nicht fallen lassen
und keinen Sto6Ben aussetzen.

Schwerpunkt

AuBermittigen Schwerpunkt beachten. Maschine vorsichtig anheben und
beobachten, ob die Last kippt.

o
¢ 9 4‘ Fi
Vor Nisse schiitzen
Packstiicke vor Nisse schiitzen und trocken halten.
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4 Transport und Aufstellung Betriebsanleitung Brotschneidemaschine DG

4.2 Auspacken

e Umreifungsbiander und Verpackung entfernen
e Maschinenbestellung mit Lieferschein vergleichen

e Maschine und Zubehor (s. Kap. 6.2: Standard - Zubehor) sofort auf mogliche
Transportschidden und Vollstandigkeit priifen. Bei Schidden oder Unstimmigkeiten wenden sie
sich bitte umgehend an den Kundendienst der Firma REGO HERLITZIUS (s. Kap. 11)

4.3 Aufstellung

Bei der Standortwabhl ist darauf zu achten, dass die Maschine keiner direkten Warmebestrahlung
oder heiflen Dadmpfen ausgesetzt ist. Die Maschine wird am Aufstellort durch den Hersteller-
Service oder eigenes Personal aufgestellt.

Am Aufstellort ist auf den Platzbedarf der Maschine und auf eine ausreichende Tragfahigkeit des
Bodens zu achten. Die Feststellbremsen der Transportrollen sind zu betétigen. Die Steckdose fiir
den Netzstecker muss frei zugénglich sein.

Die Maschine muss waagerecht stehen. Sie darf nicht kippen oder herunterfallen. Der Raumbedarf
bei Aufstellung der Maschine ist den technischen Daten zu entnehmen.
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5 Inbetriebnahme

Elektroarbeiten nur von autorisiertem
Fachpersonal vornehmen lassen!

Anschlussvorschrift

1. Die Leistungsangabe des Typenschildes mit bauseitiger Netzspannung vergleichen.
2. Den Netzstecker in die Steckdose einstecken.

3. Den Ein-/Ausschalter am Schaltschrank einschalten.

4. Priifen, ob der rot-gelb markierte Not-Aus-Schalter betdtigt ist. Wenn ja, diesen durch

Verdrehen des Pilztasters in Pfeilrichtung entriegeln.

5. Maschine mit Hilfe der Taste ,,START* starten.

Bedienungsanleitung Seite 9 von 29
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6 Maschinenbeschreibung und Bedienung

6.1 Maschinenbeschreibung

Niederhalter, . Brotmagazin
Filze (optional) Einlaufband oben

Seitliche
Schutzhaube Schutzabdeckungen

Messerrahmen
Einlaufband
unten
Untere Beiolung
(optional)
Einlauf
Auslaufband / Leitbleche
Gebliise
optional,
g g Schwinge
Schaltschrank
Auslauf Leitbleche Bedientableau
(optional)
-
- . Bandantriebskett
Olbehiilter / Olpumpe s i
(optional)
Messer-Antriebsmotor
il e
"‘ Krumenschublade
Kettenspanner Band-Antriebsmotor
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6 Maschinenbeschreibung und Bedienung

Betriebsanleitung Brotschneidemaschine DG

6.2 Standard - Zubehor

Die Brotschneidemaschine DG 45 ist standardméBig mit folgenden Zubehorteilen
ausgestattet:

e 3 Ersatz Schneidmesser

e Betriebsanleitung

e Werkzeugtasche:

1 Steckschliissel 10mm

1 Steckschliissel 13mm

1 Maul - Ringschliissel 8mm

1 Innensechskantschliissel 4mm

1 Schaltschrank-Schliissel

Bedienungsanleitung
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6 Maschinenbeschreibung und Bedienun: Betriebsanleitung Brotschneidemaschine DG

6.3 Ein- und Ausschalten

1. Netzkabel einstecken

2. Im Normalfall ist die Maschine betriebsbereit. Ist dies nicht der Fall priifen sie nach, ob der
rot-gelb markierte Not-Aus-Schalter betétigt ist. Wenn ja, diesen durch Verdrehen des
Pilztasters in Pfeilrichtung entriegeln.

3. Leuchtet die Meldeleuchte ,,Stérung® auf, iiberpriifen Sie die Frequenzumrichter im
Schaltschrank auf Fehlermeldungen. MaBBnahmen zur Behebung finden Sie im Handbuch
Altivar 31 unter “Fehler-Ursachen-Behebung*.

4. Das zu schneidende Brot im Einlaufbereich einlegen.

5. Durch Betitigen der Startaste wird das Messer eingeschaltet. Uber den Drehschalter kann
das Band zugeschaltet werden. Die optimale Bandgeschwindigkeit kann am Potentiometer
eingestellt werden.

VORSICHT!

Nicht bei laufender Maschine in die Messer bzw. die sich
bewegenden Teile greifen! Im Notfall Not-Aus Schalter betatigen!

6. Die Geschwindigkeit kann jederzeit (auch wenn das Gatter schon gestartet wurde) veréndert
werden.

7. Durch Driicken der Stop-Taste wird der Schneidvorgang abgebrochen, das Band halt an und
der Messerrahmen bleibt stehen

8. Um den Schneidvorgang zu Optimieren,
kann im Schaltschrank an einem
Potentiometer die Messergeschwindigkeit
verdndert werden.

9. Wird der Not-Aus Schalter betitigt; bleiben
sowohl der Messerrahmen, als auch die
Béander sofort stehen. Nach Losen des
Pilztasters kann die Maschine wieder tiber
den Starttaster in Betrieb gesetzt werden.
Bei lingerem Stillstand kann der Not-Aus
Schalter auch als Aus-Schalter benutzt
werden.
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6

Maschinenbeschreibung und Bedienun

Sicherheits
Not-Aus
Schalter

Bedienungsanleitung
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Start

Betriebsanleitung Brotschneidemaschine DG

Stop

Vorschub:
Ein Aus

Vorschub
Geschwindigkeitsregler
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7 Wartung und Reinigung

Wir empfehlen, jihrlich eine griindliche Inspektion von
autorisierten Fachleuten durchfiihren zu lassen.

Bei allen Wartungs- und Reinigungsarbeiten gilt:
Vorher unbedingt Netzstecker ziehen!

Wartungsarbeiten diirfen nur von eingewiesenem Wartungspersonal durchgefiihrt werden.

7.1 Reinigung der Maschine

Die Brotschneidemaschine DG 45 sollte jeden Tag einer Grundreinigung
unterzogen werden, um eine einwandfreie Funktion zu gewéhrleisten!

Die Maschine mittels Staubsauger von Krumen sdubern und ggf. mit Luft ausblasen. Anschlie3end
kann sie mit einem feuchten Tuch abgewischt werden. Verwenden Sie zur Reinigung des
Maschinenkdrpers von aullen nur lauwarmes Wasser oder schwache Seifenlauge, keinesfalls
scharfe oder scheuernde Reinigungs- oder Losemittel! Zur Reinigung des Innenraums 6ffnen sie die
Plexiglas Abdeckhaube und sidubern sie insbesondere den Brotgreifer.

Es ist nicht erlaubt, die Maschine mit Strahlwasser,
Wasserschlauch, Spritzdiise oder Hochdruckreiniger
abzuspritzen.

Die Krumenschublade kann herausgezogen, entleert und gesidubert werden.
Der Inhalt der Krumenschubladen ist nicht zum Verzehr geeignet!

Der Innenraum der Messerhaube und die Krumenschublade miissen regelméfig desinfiziert werden.
Bitte nur das Reinigungsmittel ,,Buraton® der Firma REGO HERLITZIUS verwenden.

Achtung: Um die Kunststoff Abdeckhaube vor Beschddigung zu schiitzen, sollte diese nur mit
,Pril-Essig-Wasser* gereinigt werden!
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7 Wartung und Reinigung Betriebsanleitung Brotschneidemaschine DG

7.2 Ausbau und Pflege des Messers

Verletzungsgefahr am Schnittfeste
stehenden Messer! Schutzhandschuhe
tragen!

Wartungsarbeiten am Messer diirfen nur von eingewiesenem Wartungspersonal durchgefiihrt
werden. Wenn die Messer nach langerem Gebrauch stumpf oder nach unsachgeméafer Behandlung
beschadigt sind, konnen die Messer einfach gewechselt werden:

1. Nach Losen der beiden Drehriegel kann die Haube nach oben umgeklappt werden.

2. Nach weiterem Losen von zwei Schrauben kann das vordere Abdeckblech abgenommen
werden.

3. AnschlieBend wird der vordere Messerrahmen oben gelost.

4. Der vordere Messerrahmen lésst sich nun nach vorn klappen, und ermdoglicht so ein leichtes
Auswechseln der Messer. Der hintere Messerrahmen muss nicht losgeschraubt werden!

5. Nun konnen die Schneidmesser einzeln gewechselt werden. Mit Hilfe der mitgelieferten
Maul- und Innensechskantschliissel werden die oberen Befestigungsschrauben so lange
gelost, bis die Messer leicht abgezogen werden konnen.

6. Das neue Messer kann nun aufgesteckt und wieder festgezogen werden. Achtung: Die
Messerschneiden miissen immer nach hinten in Richtung Brotschieber zeigen!

7. Nach Austausch der Messer kann nun der vordere Messerrahmen wieder festgeschraubt
werden.

8. Als letztes Abdeckbleche und Haube wieder befestigen

9. Netzstecker einstecken.

Stumpfe Messer konnen beim Messer — Austauschservice der Firma REGO HERLITZIUS gegen
scharfe ausgetauscht werden. Nédhere Informationen hierzu erteilt der Kundendienst (s. Kap. 11).

Wichtiger Hinweis: Da Filze und Messer grundsétzlich einer
auBergewohnlichen Belastung und Verschlei3 unterliegen und die
Lebensdauer dieser Teile von der Schnittleistung und der Maschinenpflege
abhéngt, besteht kein Garantieanspruch fiir die evtl. Erneuerung dieser Teile!
Schiiden die durch unsachgemiifien Schliff des Messers entstehen, sind
nicht durch die Garantie abgedeckt!
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7 Wartung und Reinigung Betriebsanleitung Brotschneidemaschine DG

7.3 Olmenge einstellen (nur bei Maschinen mit Beélung)

E Olschmierpumpen der Baureihe A Bauart AZU, AZP, AF, AFS, AFG, AFGM

Mitnehmerbolzen Handkurbel
Wirkungsweise: Der Antrieb erfolgt rotierend, oszillierend, oder

durch Elektromotor. Die Antriebswelle setzt liber ein Getriebe

Druckfeder ! die zentral im Pumpenkorper gelagerte Pumpenwelle und die
Hubscheibe in eine rotierende Bewegung, wodurch die Hubbe-
E E [ Y J wegung der Ft’)rd‘erlfolb_en ausgefuhrt wird_._ Im Pumpenkorper
Kugel \-e} ! befinden sich kreisformig angeordnete 6 Forderkolben.
] ] : Beim Saughub, bei dem die Druckbohrung geschlossen ist,
Schraubdeckel

saugt der Férderkolben aus einem Behilter oder aus dem Ol-
sumpf der Maschine das Ol liber den Saugkanal an. Die Steue-
Regulierschraube  rng erfoigt durch die Drehbewegung der Pumpenwelle lber
Nut und Bohrung. Nach Beendigung des Saughubes verschlieft

Kupplungsbolzen

Hubscheing Sicherungsblech  die Pumpenwelle durch die erwdhnte Drehbewegung den Saug-
| kanal und gibt die Druckbohrung frei, damit bei der jetzt fol-
Sperrpalzen genden Hubbewegung des Forderkolbens das Ol unter Druck
Q der Schmierstelle zugefuhrt werden kann.
Druckfeder AN
Ringstil N Férderkolben
‘ Saugkanal
schraube Uberwurfmutter
Druckfeder — Lo
e ]
Pumpenkérper - s
| S
Pumpenwelle B i \ Verschraubung fur
Distanzring : . SauganschluB
N//J RN E 3
o !
Schneckenrad \
Goksiias Antriebswelle
Weniger Ol Mehr Ol

Vorschmiereinrichtung:

Um Maschinen bereits vor dem Anlaufen ausreichend mit
E { Schmiermittel versorgen zu kénnen, besteht die Mdglichkeit alle
BEKA-Olschmierpumpen der Baureihe A mit einer Handkurbel
zur direkten Nachkurbelung zu versehen.

Einstellen der Fordermenge:

Mit der Regelschraube, die sich im Forderkolben befindet, wird
der Kolbenhub verstellt. Beim Rechtsdrehen wird die Forder-
menge groBer, beim Linksdrehen kleiner.

LT

e Kompressoren, Verbrennungsmotoren, Werkzeug-, Textil-,
Druck- und Holzbearbeitungsmaschinen, Pumpen, Kunststoff-
maschinen usw.
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7 Wartung und Reinigung Betriebsanleitung Brotschneidemaschine DG

7.4 Olbehilter nachfiillen (nur bei Maschinen mit Beélung)

Wenn der Olbehilter nur noch zu einem Viertel gefiillt ist, sollte mdglichst bald Ol nachgefiillt
werden. Fiillstand des Olbehiilters tiglich kontrollieren!

Bei der Firma REGO HERLITZIUS kénnen sie gefiillte Olbehélter zum Austausch bekommen.
(ndhere Informationen s. Kap. 11: Kundendienst).

Es darf nur harzfreies Pflanzen-Spezialol mit
Lebensmittelzulassung eingefiillt werden!

Nach Ablaufen des Haltbarkeitsdatums darf das Ol nicht mehr
verwendet werden!

@] @]
Um den Olbehilter zu wechseln muss die
seitliche Abdeckklappe gedftnet werden.
Behilter entnehmen. Deckel mit Schlauch
abschrauben.
Neuen Behiélter einbauen und Deckel mit o

Ansaugschlauch aufschrauben.
Darauf achten, dass der Ansaugschlauch i
nicht leerlauft!

Olbehélter
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7 Wartung und Reinigung Betriebsanleitung Brotschneidemaschine DG

7.5 Erneuern der Filze (nur bei Maschinen mit Beélung)

Die Filze der oberen und unteren Bedlung sitzen in Schlitzplatten. Sie sollten spétestens jedes halbe
Jahr ausgewechselt werden. Ndhere Informationen bekommen sie bei unserem Kundendienst (s.
Kap. 11). Wenn sie selber neue Filze einziehen mdchten, achten sie unbedingt darauf, dass sie
ausreichend mit Ol getréinkt wurden! Andernfalls wiirde eine gewisse Zeit ohne Ol geschnitten, was
beim Schneiden von stark roggenhaltigen Broten zu Schiden an den Messern und der Maschine
fithren konnte.

Die Schlitzplatte konnen abgenommen werden. Bei der Montage der neuen Filze ist darauf zu
achten, dass die Aussparungen der Schlitzplatte mit den Messern {ibereinstimmen.

Treffen die Messer auf die Edelstahlteile des Niederhalters kann dies zu
einer Beschadigung der Messer fithren und die Schnittleistung
beeintrachtigen!

Niederhalfer
mif Beolung

unfere Beolung

Wichtiger Hinweis:

Da Filze und Messer grundsétzlich einer aulergewo6hnlichen Belastung
und Verschleill unterliegen und die Lebensdauer dieser Teile von der
Schnittleistung und der Maschinenpflege abhingt, besteht kein
Garantieanspruch fiir die evtl. Erneuerung dieser Teile!

Nach dem Schneiden von Rosinenbroten u.4. sollte darauf geachtet werden, dass anschlieBend
sofort einige normale Brote geschnitten werden, damit sich durch die Reibungswérme der Zucker
nicht mit dem Ol verbindet und es so zu einer Steinbildung im Filz kommen kann
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8 Storungen

ACHTUNG!

Die Fehlerbehebung darf nur durch geschultes Fachpersonal durchgefiihrt
werden. Vor Arbeiten an der Maschine die Zuleitung spannungslos machen —
Netzstecker ziehen!

Treten beim Frequenzumrichter Fehler auf, leuchtet die Stérungsanzeige. Zur Fehlerbehebung
schlagen sie bitte im Kap. 8.1: Storungen Frequenzumrichter nach. Sollten die Fehler nicht
beseitigt werden konnen, nehmen sie bitte Kontakt zu unserem Kundendienst (s. Kap. 11) auf.
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8 Storungen

Stérungen Frequenzumrichter

8.1
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8 Storungen
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8 Storungen Betriebsanleitung Brotschneidemaschine DG

8.2 Sicherheitseinrichtungen

profective side

chovers
[°]

|

¢ Schutzabdeckung: Der Einlaufbereich ist seitlich abgedeckt.

e Schutzbleche: Der seitliche Zugriff zu den Messerrahmen an der Frontseite wird durch in
die Abdeckhaube integrierte Schutzbleche verhindert.

e Not-Aus Schalter Art. Nr. 000157259

Defekte Sicherheitseinrichtungen sind umgehend durch eine autorisierte
Elektrofachkraft instand zu setzen! Nur Original Ersatzteile der Fa.
Rego Herlitzius verwenden!

Verletzungsgefahr!
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10 Nachweise

10.1 Ubergabebescheinigung

Eine Kopie dieses Protokolls senden sie bitte nach Ubergabe der
Maschinen unterschrieben an uns zuriick, damit sie in unsere
Kundendienstkartei aufgenommen werden konnen.

Diese Maschine wurde an sie ausgeliefert und die folgenden Checklistenpunkte als Einweisung
durchgefiihrt:

1. Aufstellen der Maschine

5 o RS USPRPURSR
SETIEN — INT. oottt
2. Drehrichtung in Ordnung? ...............cccooovviiiiinniiiieeeeee e O
3. Schutzvorrichtungen funktionieren einwandfrei? ................. O
4. Bedienung der Maschine O
Ein- und AusSChalten .............cccooveveveveveeeeeeeeeeeee e, O
Brot einlegen und Schnittvorgang priifen ...........ccccecvvevieeenneen. O
Geschwindigkeitseinstellung............c.coeveveveevereeeereiereeeeeeeeene, O
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10 Nachweise Betriebsanleitung Brotschneidemaschine DG

5. Wartung und Reinigung

Messer WechSeln ..........ccooveviiiiiiiiiiiiiic O

Ol nachfiillen (nur bei Maschinen mit Bedlung)......................... O

Erneuern und reinigen der Filze und Biirsten (nur bei

Maschinen mit BEOIUNE) .......cccevevviieiiiiiiieeiee e O

Reinigung der Masching.............ccooveveveveveeeeeveeeeeceeeeeeesenenenne O
6. Fehlersuche erlAutert? ............ccooooovuniieieiniuneieiecncereseeenene. O

7. Zubehor

WETKZEUZE.......voveeeeeeeeeeeeeeeeee ettt O
BrS AL ZIMIESSCT . veeeeeeeeeeeeeee e e et e e e e e e eeeeeeeeseeeeeeeeseaeeseeseneenanens O
BetriebSanleitung. ... ......cccvoveveviieeeieeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeee e O
Einweisung / Erlduterung Kunde:
durchgefiihrt von:
NAME: oo NAME: oo,
Unterschrift: .oooooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee, Unterschrift: ...ooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee,
StraBe: ..o
DaAtUIM: oo WORNOTE: e
TElefOn: .oooveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeen
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REGO HERLITZIUS

Backerei und Konditoreimaschinen

Original-EG-Konformititserklirung

Wir erklaren hiermit, dass die Bauart der:

Beschreibung Brotschneidemaschine
Typ: DG 45/ DG 65/ DG 80
Serien-Nr.:

Baujahr:

folgenden einschlagigen Bestimmungen entspricht, die zum unten genannten
Ausgabedatum glltig waren:

EU-Richtlinie 2006/42/EG Maschinen

EU-Richtlinie 2014/30/EU Elektromagnetische Vertraglichkeit

Angewendete harmonisierte Normen insbesondere:

TypA: ENISO 12100:2011-03

Typ B: ENISO 13857:2008-06 EN 60204-1:2011-01 EN 13849-1:2008-12
EN 61000-6-2:2006-03 EN 61000-6-4:2011-09

Typ C: EN 1672-2:2009-07 EN 13954:2010-12

Name des Dokumentationsbevollmé&chtigten: Peter Prull
Adresse des Dokumentationsbevollméchtigten: siehe Adresse des Herstellers

Wuppertal, 21.06.2024 /¢ 4

Holger Protte
[ Geschéaftsflhrer ]

REGO HERLITZIUS GmbH
Hatzfelder Stralle 115
D-42281 Wuppertal

Fon: +49 - 202 / 269200-10
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11 Kundendienst

Viel Erfolg mit IThrer neuen Maschine wiinscht Thnen:

REGO HERLITZIUS GmbH

Backerei- und Konditoreimaschinen
Hatzfelder Stralle 115 - 42281 Wuppertal - Germany

@ ++49(0)202 / 269200-10 mail@rego-herlitzius.com
www.rego-herlitzius.com

REGO HERLITZIUS ist bemiiht, Thre Maschine auch in Zukunft zu
betreuen. Sollten irgendwelche Storungen auftreten, benachrichtigen Sie
bitte Thren Handler oder wenden Sie sich direkt an uns. Wir werden Thnen
schnellstens helfen. Bitte teilen Sie uns bei Beanstandungen oder
Kundendienstforderungen folgende Informationen mit:

e Maschinentyp
e Seriennummer

e den Namen des Hindlers iiber den Sie IThre Maschine bezogen haben
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PROFITIEREN SIE _
VON UNSEREN STARKEN:

» Enge Zusammenarbeit
mit unseren Kunden und Partnern

» Uber 90 Jahre Erfahrung -
erste Schlagmaschine in 1926

» Anwenderfreundliche und innovative Produkte
» Zuverlassiger Service mit kurzen Reaktionszeiten

» Unternehmenszentrale in Wuppertal (NRW)
mit weltweitem Vertriebs- und Handlernetzwerk

» Abdeckung der gesamten Wertschdopfungskette
mit Entwicklung, Fertigung, Qualitatskontrolle,
Marketing, Vertrieb und Service

Hatzfelder StraBe 115

D-42281 Wuppertal

Tel.:0049 (0) 202-269200-10
E-Mail: mail@rego-herlitzius.com

REGO HERLITZIUS CMBH

Backerei- und Konditorenmaschinen

www.rego-herlitzius.com

PM_V1.03_DE
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