Weitere Informationen zu

LRotec Brofschneide-
maschinen gibt es hier.

HALLE A3
\ STAND 241 ;

SCHNEIDEN UND RUHREN IM FOKUS

Bdckereimaschinenspezialist Rego Herlitzius prasen-
tiert in diesem Jahr auf der iba im Schwerpunkt die
,Rotec”-Brotschneider fir Handwerk und semiindus-
trielle Anwender sowie Planetenmaschinen der
.Rego PM"-Serie mit KesselgréRen von zwélf bis 200
Litern. Die ,Rotec 2000" richtet sich als Kreismesser-
maschine mit einer Schnittleistung von 300 Scheiben
Strang- oder Kastenbrot pro Minute an mittelgroRe

Unsere ,Rotec 2000’ ist der perfekte
Allesschneider fur Brot und Kuchen —

und besonders wartungs- und

reinigungsfreundlich.

Dr. Johannes Rath,

GeschaftsfUhrer

Betriebe, industrielle Anwender und GroBbéckereien
mit ihren Anforderungen. Der Allesschneider fUr Brot
und Kuchen ist mit einem Servoantrieb ausgestattet,
der als besonders wartungs- und reinigungsfreund-
lich gilt und somit Langlebigkeit und Hygieneeigen-
schaften der Maschine optimiert. Bei der aktuellen
Version der vielseitigen, leistungsstarken und robus-
ten Brotschneidemaschine wurde der Ein- und Aus-
lauf von zuvor 200 jetzt auf 210 mm Breite erhéht.
Das ermdglicht, wie es der Markt winscht, auch das
Schneiden von Broten mit noch groRerer Breite bei
bequemer Brotzufiihrung. Zudem ist ein effizienter
Doppelbahnmodus méglich, der die Leistung verdop-
pelt. Ein angetriebenes Auslaufband macht die Ent-
nahme der geschnittenen Brote besonders einfach.

INFORMIEREN AUF DER IBA!

Fachbesucher kénnen sich in Halle A3 am Stand 241

auch Uber das gesamte Ubrige Maschinenporifolio

von Rego Herlitzius informieren. Dariber hinaus in-

formiert das Team um die Geschéftsfihrer Dr. Johan-

nes Rath und Uwe Paal3 Uber eine attraktive Messe-

akfion mit dem treffenden Titel , Inflationsausgleich”,

im Rahmen derer ein Sonderbonus beim Kauf ver-
schiedener Maschinen angeboten wird.

Kontakt:

Telefon: 02 02/26 92 00-10

E-Mail: mail@rego-herlitzius.com

Internet: www.rego-herlitzius.com
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