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Iéuft’s

rotschneidemaschinen geho-
Bren grundsatzlich zu den Er-

folgsgeschichten im Béacker-
handwerk. Sie erweisen dem Ver-
braucher einen grofien Dienst, da er
nicht mehr selbst dazu verpflichtet
ist, sein Brot zu Hause zu schnei-
den, und sich somit die Entsorgung
vieler Krlimel erspart. Dadurch
werden sie auch fiir den Backer
zum Gewinn, denn fiihlt sich der
Kunde wohl, geht es auch dem Bé-
cker gut. Schade nur, dass es sich
nicht anndahernd flachendeckend
durchgesetzt hat, fiir den Service
des Brotschneidens einen kleinen
Obolus verlangen zu koénnen. In
den allermeisten Backereien kostet
das geschnittene Brot genauso viel
wie das ungeschnittene. Flr das
Brot am Stiick ist aber keine extra
Maschine notwendig und das Per-
sonal ist auch schneller, wenn es
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nicht noch die Scheiben eintiiten
muss. Aber es lohnt sich nicht, iiber
vergossene Milch zu klagen. Dieses
Brot scheint ein fiir alle Mal in den
Brunnen gefallen zu sein. Daher ist
es notwendig, die Dienstleistung
des Brotschneidens so einfach und
so gunstig wie moglich zu halten.

Saubere Ideen. Der Vorgang an
sich — Brot einspannen, schneiden
und einpacken - ist dabei gar nicht
der kritische Faktor. Auch wenn
es bei der Schnittgeschwindigkeit
immense Unterschiede zwischen
den einzelnen Maschinen gibt,
Eine gute Verkaufskraft sollte aber
durchaus in der Lage sein, die Zeit
des Schneidens sinnvoll zu tiber-
bricken. Beispielsweise, indem
sie etwas Konversation betreibt
und dem Kunden damit das Ge-
tihl vermittelt, ein gern gesehener

Gast zu sein. Auch das tragt zur
Entscheidung hei, wo der Kunde
sein Brot kauft, Viel interessanter
aus betriebswirtschaftlicher Sicht
ist aber nicht das Schneiden an
sich, sondern vielmehr die Zeit,
welche die Verkaufskrédfte zum
fachgerechten Reinigen der Ma-
schine brauchen. Wenn das schnell
und einfach vonstattengehen kann,
lasst sich bares Geld sparen. Das
haben auch die meisten Hersteller
erkannt und legen dementspre-
chend viel Augenmerk auf diesen
Aspekt. Kleine Einblicke, wie das
tagliche Reinigen der einzelnen
Maschinen aussehen kann, vermit-
telt unsere digitale Video-Galerie.
Scannen Sie den QR-Code auf Seite
45 und erleben Sie, wie sich die
Hersteller das Reinigen vorstel-

" len. Fast alle geben an, dass ihre

Maschinen in etwa finf Minuten

baeckerwelt.de

- ——




HIRSIUSr, TN A Idsscl ] Wil als Jd aldl,

LNIELIETT DU

D
-
D
o}
o}
5}
of
5
L
L
T

Alle Angaben ohne Gewahr und chne Anspruch auf Volistandigkert.
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Foto: Lebema 2021

Folo: Lebema 2021

Fota: Lebema 2021

LEBEMA GMBH

netto, in Euro

Messer | Kreismesser | Kreismesser | Kreismesser
seit wann auf dem
Markt (Jah) 2014 2014 2014
wann zuletzt Uberar-
beitet (z. B. Design,
Technik, Sicherheit, 0e0 2 <00
usw.)
Maschme.nmaﬁ 80 x 60 x 109 | 60 x 60 x 109 | 60 x 60 x 69
BxTxH, in cm
Maschmengemflcht, 99 9 82
in kg
MaBe Schneidekanal | oo\ 50 4 14 | 20 x 30 x 14 | 20 x 30 x 14
BxTxH, in cm
Zahl der Motoren 2 2 2
Motorleistung, in kW 0,75 0,75 0,75
notiger Ansc.hluss, 230 530 530
in Volt
Scheiben pro Minute 160 160 160
. Brotkern-
ESS, SISEE brotabhéngig, | brotabhéngig, | brotabhangig,
temperatur zum
) ) ab ca. 80 ab ca. 80 ab ca. 80
Schneiden, in °C
Schelbenstarke | 5 1 25 3 bis 25 3 bis 25
(von/bis), in mm
Preis laut Liste, 6.690.- 6.290,- 5.990 -

Art der Steuerung

Druckknépfe, Auswahlrader

digitale Auswertung

Anzahl geschnittener Brote, Wartungsintervalle,

Fernwartung

Lieferumfang, im
Preis enthalten

Wartungswerkzeug, Inbetriebnahme

Schulungen der

persénlich, on demand, Schulungsmaterial

Reparaturen

Verkaufskréfte (gedruckt und als Video)
Betrlebs!autst.arke, 65 65 65
indB
Wartung und

durch eigene Monteure oder Vertragsfirmen

Ubliche Reaktions-
zelten der Monteure

unter 24 Stunden

Wartungsvertrage

12/5

Besonderheiten

kompakt, preiswert, solide

| hams | Lobomaann)

Mitarbeiterzahl

Wie viele Brotschneider im

7

Angebot?

I Ty

basckerwelt.de

% TAGLICHE REINIGUNG

Klar: Brotschneidemaschinen missen moglichst
sauber sein. Um dies zu gewarleisten, ist die tagliche
Reinigungsroutine entscheidend. Ausfegen, Krimel-
schubladen leeren und das Messer reinigen. Doch
was so simpel klingt, 1Auft nicht bei allen Brotschnei-
dern gleich ab. Deswegen haben wir die Hersteller
gebeten, in kurzen Videos zu zeigen, wie die tagliche
Reinigung ihrer Maschinen ablauft. Die Ergebnisse
sehen Sie, indem Sie den QR-Code scannen.
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Was wird lhrer Meinung nach die fortschreitende
Digitalisierung bei Brotschneidern verandern,

welche Chancen gibt es?
9 5 S

Lebema: Es wird sich meiner Meinung nach nicht so viel ver-
andern, da ein groBer Teil wie das Einlegen und Herausnehmen
wahrscheinlich weiterhin hdndisch passiert. Die Bedieneinheiten
(Touch-Displays) kénnten sich &ndern. Weiterhin kénnte ich mir
Ferndiagnosen und -wartungen vorstellen.

pro Tag gereinigt werden koénnten. Aus eigener Er-
fahrung kann ich berichten, dass dieser Zeitraum
doch stark variieren kann - je nachdem, wie ernst es
die Vorgangerschichten mit der Reinigung der Ma-
schine genommen haben. Auf jeden Fall sollten das
Auskehren des Schneidekanals und das Ausleeren
der Krumelschublade zur tdglichen Routine gehéren.
Inwieweit auch das Messer gereinigt werden muss,
hdngt immer vom Verschmutzungsgrad ab. Um ein
hinreichend sauberes Ergebnis zu erlangen, ist es hilf-
reich, dem Verkaufspersonal ganz bewusst Zeit fir die
Reinigung einzurdaumen. Wenn die Reinigung immer
nur nach dem Motto ,schnell, schnell” erfolgen muss,
so kann irgendwann der Eindruck entstehen, die sau-
bere Brotschneidemaschine stiinde nicht ganz oben auf
der Prioritatenliste. Um aber bei allem Zeitmangel die
Reinigung moglichst einfach zu gestalten, haben sich
die Hersteller einiges einfallen lassen. Beispielsweise,
wenn es um den Schneidekanal geht. Dieser ist hdaufig
mit zahlreichen Kriimelschlitzen versehen, sodass die
unweigerlich anfallenden Kriimel und auch kleinere
Brotreste direkt in entsprechende Schubladen fallen
konnen. Da fallt das Ausfegen leicht. Eine weitere gute
Idee ist es, den Brotgreifer moglichst simpel verschie-
ben zu kénnen. Manchmal gelingt dies einfach ma-
nuell oder auch tiber das Drehen eines Knopfes. Lasst
sich die Position des Greifers einfach verandern, kann
auch das Ausfegen der letzten Ecken einfacher und vor
allem schneller vonstattengehen. Eine Stelle, die gerne
vernachlassigt wird, wenn es um die Reinigung geht,
ist die Innenseite der Frontscheibe. Nicht nur, weil
sie relativ schwer zu erreichen ist, auch weil es sofort
auffallt, wenn die Scheibe nicht streifenfrei sauber ist.
Aus diesen Griinden haben sich verschiedene Herstel-

weiter auf Seite 47
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MHS Schneidetechnik
GmbH

Gesell-
schafts-
form

GmbH

Geschafts-
fithrer/
Inhaber

Thersten Miiller,
Christoph Stocker

gegriindet | 1988

Jahresum-
satz 20

Mitarbetiter: e
zahl

Wie viele
Brotschnei-
der im An-
gebot?

www.mhs-schneidetechnik.de

Telefon | 07062/ 978960

Besonders das Reinigen des
Messers/der Messer fallt in
der Praxis oft schwer.
Warum ist es bei lhren

i i ?
Maschinen besonders einfach?

MHS: Das Messer lasst sich (ber das
Display in Reinigungsposition fahren und
leicht per Hand drehen. Die besonders
langlebige MHS-Beschichtung erleich-
tert die Reinigung und erméglicht in der
Regel den Verzicht auf die Reinigung des
Messers.

ler dazu Gedanken gemacht: Uber
einfache, werkzeuglose Mecha-
nismen lassen sich die Scheiben
so klappen, dass die Innenseite
der Scheibe anschlieBend oben ist
und eine Reinigung problemlos,
einfach und schnell ablaufen kann.

Kriimel ans Ziel bringen. Maschi-
nen, die auf einen Tisch gestellt
werden, verfligen meist iber Krii-
melschubladen, die direkt unter-
halb des Schneidekanals ange-
bracht sind. Der Weg, den die Krii-
mel zurucklegen, ist also relativ
kurz. Dementsprechend kann hier
nicht viel verschmutzen. Bei Brot-
schneidemaschinen, die auf Rollen
stehen, sieht das etwas anders aus.
Hier gibt es einen gréBeren Raum
unterhalb des Schneidekanals, der
durchaus tiber einen halben Meter
hoch sein kann. Das kommt der
Bedienerfreundlichkeit entgegen,

weiter auf Seite 49
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Fato: MHS 2021

Fota: MHS 2021

MHS SCHNEIDETECHNIK GMBH

MHS Premium

MHS Integral

eichn Id
Typenbez ung touch [A] touch [B] MHS Ideal [C]
Messer Kreismesser Kreismesser Kreismesser
seit wann auf dem
Markt (Jahn) 2018 2020 2009
wann zuletzt tiberar-
beitet (z. B. Design, 2022 2022 2019
Technik, Sicherheit)
MaschinenmaB
. 80x110x 73 90 x82x 74 76,5 x 52,5 x 68,5
BxTxH, in cm
Maschinengewicht, in kg 200 250 110

MaBe Schneidekanal
BxTxH, in cm

40 x 35 x 14 bis 16

39 x 32 x 12 bis 14,5

35 x 36 x 14 bis 16

Zahl der Motoren 1 2 1
Motorleistung, in kW 1,5 14 0,75
ndtiger Ansclhluss, 230 230 230
in Volt
Scheiben pro Minute 130 /220 130/ 220 100
max. Brotkern-
temperatur zum 60 60 60
Schneiden, in °C
heibensta
Scheibenstarke 4 bis 24* 4 bis 24* 4 bis 24
(von/bis), in mm
i | :
Preis laut Llstef netto, KA KA. kA
in Euro
Art der Steuerung Touchscreen Druckknépfe
digitale Auswertun Anzahl geschnittener Brote, bei A und B digitale Vernetzung mit
< 9 dem UN-Netzwerk sowie Fernwartung optional
Lieferumfang, im Preis - s RelnlgL.J.ngs-
Reinigungsutensilien, Wartungswerkzeug, utensilien,
enthalten
Wartungswerkzeug

Schulungen der
Verkaufskrafte

personlich vor Ort (optional),
Schulungsmaterial (gedruckt und als Video)

Betriebslautstarke,

7
in dB(A) <70 <70 <70
Wart d

g durch eigene Monteure oder Vertragsfirmen
Reparaturen

Ubliche Reaktionszeiten
der Monteure

unter 24 Stunden

Wartungsvertrage

12/5

Besonderheiten

wechselbare Fron-
ten, besonders
kleiner Greiferrest,
hermetische Kapse-
lung von Antrieb und

Elektronik

voll integrierbar, trotz
Einbau voll beweg-
lich und nicht fest
verbaut, keinerlei
Ausschnitt ndtig

Tischgerat, herme-
tische Kapselung
von Antrieb und
Elektronik

]
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Ein X fassen wir 2

andere Schnittstarken maglich.

Alle Angaben ohne Gewsahr und ohne Anspruch auf
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Foto: Treif Maschinenbau 2027

Foto: Treif Maschinenbau 2021
Foto: Treif Maschinenbau 2021

TREIF MASCHINENBAU GMBH

PRIMUS fusion

Typenbezeichnung PRIMUS 400 [A] (B] SIRIUS+ [C]
Messer Kreismesser Kreismesser Kreismesser
seit wann auf dem Markt 2015 2018 2014
(Jahr)
wann zuletzt Uberarbeitet
(z. B. Design, Technik, 2020 2020 2020
Sicherheit, usw.)
Maschi B BxTxH
sElis ’i(n ’;m 80x70x 105 | 80 x 74 x 82 bis 91 80 x 69 x 58
Maschinengewicht, in kg 215 230 120
MaBe Schneidekanal
ave sehneiderandl) a3 x 40 x 15 33 x 36 x 15 33 x 40 x 14
BxTxH, in cm
Zahl der Motoren 1 1 1
Motorleistung, in kW 0,9 1,3 0,9
nétiger Anschluss, in Volt 230 230 400 (230 optional)
Scheiben pro Minute 130/220 220 100
max. Brotkerntemperatur | ofenfrisch, je nach ofenfrisch, je nach ofenfrisch, je nach
zum Schneiden, in °C Brotsorte Brotsorte Brotsorte
heibenstérk bis), ; : -
il (vorx/ % 4 bis 24 4 bis 14 4 bis 14
in mm
Preis laut Liste, netto auf Anfrage auf Anfrage auf Anfrage
Art der Steuerung Druckknépfe, Auswahlréder
igt M -
digitale Auswertung FRldy TR Set
wechsel an

Lieferumfang,
im Preis enthalten

Messerschutz, Werkzeug zum Messerwechsel,
schnittfeste Handschuhe, Inbetriebnahme

Schulungen
der Verkaufskréfte

persdhnlich, on demand, Handbuch

Betriebslautstarke, in dB

65

68 64

Wartung und Reparaturen

durch eigene Monteure oder Vertragsfirmen

Ubliche Reaktionszeiten
der Monteure

unter 24 Stunden

Wartungsvertrage werden individuell vereinbart
Premium-Modell, Blickkontakt mit ; ;s
; ; Tischmodell, keine
Verzicht auf dem Kunden, keine o
. » . Messerbedlung,
Besonderheiten Messerbedlung, Messerbedlung,

durchdachtes

durchdachtes durchdachtes .-

Hygienekonzept Hygienekonzept yo P

bietet aber auch mehr Raum, der
verstauben oder sogar verdrecken
kann. Um dem vorzubeugen, sind
viele Hersteller dazu ubergegan-
gen, die Innenraume der Maschi-
nen so zu gestalten, dass moglichst
wenig Kriimel hdngen bleiben sol-
len. Zu diesen Mafinahmen zahlen

baeckerwelt.de

Innenfldachen, die besonders glatt
sind, um ein Anhaften zu erschwe-
ren. Oder Fldachen, die extra schrdg
und nicht horizontal gestaltet sind,
sodass fallende Krumel direkt
weiter rutschen und nicht liegen
bleiben. Zudem wird verstarkt da-
rauf geachtet, mogliche Zwischen-
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Treif Maschinen-
bau GmbH

Gesellschaftsform | GmbH

Geschaftsfiihrer/
Inhaber

Skuli Sigurdsson

gegriindet | 1948
Jahresumsatz 2020 | k. A.
Mitarbeiterzahl | ca. 500
Firmensitz in | Oberlahr

Wie viele Brot-
schneider im Ange-
bot?

www.treif.com
Telefon | 02685-9440

Verpackung von geschnittenem
Brot: Polybeutel oder Papier?

V)

Treif: Hier muss jeder Kunde seine eigene
Philosophie umsetzen, wir als Hersteller
arbeiten aber auch an Ldsungen, wie
man ggfls. Brotschneiden und Verpacken
in mitgebrachte Kundenverpackungen
umsetzen kann.

rdume, beispielsweise zwischen
Blechen, so zu verschliefien, dass
ein Krimeleintrag ausgeschlossen
werden kann. Letztlich ist es das
Ziel, dass der gemeine Kriimel in
die fiir ihn vorgesehene Schublade
fallt und aus dieser einfach entsorgt
werdenkann.Dadas Schneidenvon
Brot von Natur aus eine krumelige
Sache ist, gehen einige Hersteller
auch dazu iiber, die Antriebe der
Maschinen abzukapseln. Das be-
deutet: Die teils empfindliche Elek-
tronik und Mechanik der Maschine
kommen in keinerlei Kontakt mehr
mit dem Staub oder mit Krimeln.
Hier, wie bei jeder Maschine und
jedem Gebrauchsgegenstand, gilt:
Die Reinigung gelingt am schnells-
ten, wenn sie moglichst regelmaBig
durchgefithrt wird. Aber selbst,
wenn sie regelmdBig geschieht,
heiBt das noch lange nicht, dass sie
auch fachgerecht und ausreichend
durchgefiihrt wird.

Kontrolle ist gut. Das eben schon
angesprochene ,Schnell, Schnell”
fihrt dazu, dass der Ausspruch,
der dem russischen Revolutions-
fithrer Lenin zugeschrieben wird,
auch hier seine Berechtigung hat:

weiter auf Seite 51
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,Vertrauen ist gut, Kontrolle ist
besser." Gerade im Umgang mit
Lebensmitteln ist eine gut orga-
nisierte Figenkontrolle meist kos-
tengilinstiger und nervenschonen-
der als eine amtliche Kontrolle. Zu
diesem Zweck gibt es sogenannte

Abklatschtests, die schnell und
sicher nachweisen kénnen, ob die
augenscheinlich gereinigte Flache
auch tatsdchlich sauber ist. Oder,
ob das aufgetragene Desinfektions-
mittel wieder riickstandslos ent-
fernt wurde. Solche Tests kosten

MARKT IM BLICK
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etwa zwischen zwei und drei Euro
pro Stiick und bringen mehr Sicher-
heit. Weitere Informationen dazu
finden sie in unserem Info-Kasten
auf Seite 56 in diesem Magazin.
Ein anderer wichtiger Punkt in
Sachen Hygiene bei Brotschneide-

weiter auf Seite 53

Was wird lhrer Meinung nach die fortschreitende Digitalisierung

Gesellschaftsform | SA bei Brotschneidern veréandern, welche Chancen gibt es?

Geschaftsfiihrer/
Inhaber

Jahresumsatz 202

V5, T—

JAC: Die Mé&glichkeiten sind vielfaltig: Fehlermeldungen, Maschinenstatus, Anzahl der
Schnitte, Wartungstermine. Die Digitalisierung ermoglicht eine permanente, fernge-
steuerte und vereinfachte Uberwachung des Maschinenparks.

Mitarbeiterzahl

elle sind U
Kenfigurierbar.

et s |

der im Angebot?

Foto: JAC 2021
Foto: JAC 2021

[Al el [c]

Neue Integra [C]

Typenbezeichnung Neue Varia [A] Eco+ Automode [B]

Messer Kreismesser Gattermesser Kreismesser
seit wann auf dem Markt (Jahr) 2021 2015 2021
I ¥ i =8 i
MaschinenmalB BxTxH, in cm 79 x75x 113 60 x 75 x 124 85 x 74 x 86
Maschinengewicht, in kg 230 165 230
MaBe Schneidekanal BxTxH, in cm 38x34x16 44 x 31 x 16 38 x34x16
Zahl der Motoren 1 1 1
Motorleistung, in kW 0,75 0,49 0,75
nétiger Anschluss, in Volt 220 220 oder 380 220
Scheiben pro Minute 240 bis 250 ;Zhgfﬁz\;orga"ge 240
max. Brotkerntemperatur zum Schneideﬂ, 40 40 40
in°C
Scheibenstarke (von/bis), in mm 4 bis 30 9 bis 18 4 bis 30
Preis laut Liste, netto, in Euro 9.358,- 4.674,- 11.870,-
Art der Steuerung Touchscreen Druckkndpfe, Auswahlrdder Touchscreen
digitals Auswertung Anzahl geschn.ittener Brote, Anzahill geschnittem.ar Brote, Anzahl gesc:hn.ittener Brote,
Wartungsintervalle Olstandsanzeige Wartungsintervalle
Lieferumfang, im Preis enthalten Wartungswerkzeug ’ tif;};:ﬁ;j:&ﬁ:gﬁ;ﬁg:;Ig Wartungswerkzeug

Schulungen der Verkaufskréfte persénlich, on demand, Schulungsmaterial (gedruckt und als Video)
Betriebslautstarke, in dB k. A. k. A. k. A.

durch Vertragsfirmen

Wartung und Reparaturen

Uibliche Reaktionszeiten der Monteure unter 24 Stunden

Alle Angaben chne Gewahr und onne Anspruch auf Vollstandigkeit.

Wartungsvertrage 12/5
; schnell, ergonomisch, kompakt, zuverlassig, schnell, ergonomisch
Besonderheiten o - g
hygienisch hygienisch hygienisch
Alle Angaben beziehen sich auf die oberhalb der jewelligen Spalte abgebildeten Brotschneider. Ein X fassen wir als Ja auf.
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MW-Schickart
ckereimaschinenbau
Gesellschafts
Gesehali=iee Sebastian Schickart
Inhaber

Jahresumsatz
2020 ca. 1,75 Mio. EUR

m Landsberg am Lech

Wie viele Brot- |
schneider im | 5
Angebot?

[ Wonsit | oumysohoaiae|

maschinen ist das unter Umstdn-
den eingesetzte Schneidedl. Hier
kann es zu Problemen kommen,
wie es Michael Jankowski von Bo-
yvens Backservice erlautert: ,Der
Verbrauch von Schneidedlen in
Brotschneidemaschinen ist eher
sehr gering, deshalb erweisen sich
die tblichen funf oder zehn Liter
Verpackungseinheiten als Vorrats-
behilter in der Filiale als immer
viel zu groB. Die Folge: Das Ol wird
ranzig und muss entsorgt werden.
Oft wird ein Brotschneidedl mit
Schimmelsporen kontaminiert, die
sich in den Vorratsbehéltern der
Schneidemaschinen bilden bezie-
hungsweise gebildet haben, wenn
frisches Ol in bestehende Olreste
nachgefiillt wird. Die Schimmelbil-
dung ist somit vorprogrammiert.”
Aus diesem Grund empfiehlt es
sich, das notige Schneidedl in klei-
neren Gebinden zu kaufen und zu
lagern oder grofiere Gebinde in
sauberen Behaltnissen auf mehrere
Filialen zu verteilen.

Integrierte Brotschneider. Bisher
sind die meisten Brotschneider un-
ter dem Brotregal platziert oder
stehen sogar im Nebenraum. Be-
steht nun der Wunsch nach einem
geschnittenen Brot, wird dem Kun-
den entweder der Riicken zuge-
dreht oder er wird ganz alleinge-
lassen. Zwar sind es nur ein paar
Augenblicke und das Gesprdach
kann nach kurzer Pause weiter
laufen, aber unterbrochen wird es

waiter auf Seite 55
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Foto: MW-Schickart 2021

Foto; MW-Schickart 2021
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MW-SCHICKART BACKEREIMASCHINENBAU GMBH & CO. KG

TS 30Plus TS 38Plus
Typenbezeichnung Revolution [A] RS Grande RS Grande
[B] [C]
Messer Kreismesser Kreismesser | Kreismesser
seit wann auf dem Markt 2017 1992 1992
(Jahr)
wann zuletzt Gberarbeitet
(z. B. Design, Technik, 2021 2017 2017
Sicherheit, usw.)
MaschinenmafB BxTxH, in cm 77 x 61 x125 76 x63 x50 | 94x63x50
Maschinengewicht, in kg 120 73 75
S -
Mas:Sectnaiciakanal 36 % 32 x 16 30x32x12 | 38x32x 12
BxTxH, in cm
Zahl der Motoren 3 1 1
Motorleistung, in kW 14 0,75 0,75
nétiger Anschluss, in Volt 230/ 400 230/ 400 230/ 400
Scheiben pro Minute 140 75 75
ek BretkerSmparatur 40 bis 50 30bis40 | 30 bis 40
zum Schneiden, in °C
F ik 3
ahpienstirie:joniis), 3 bis 20 5 bis 25 5 bis 25
inmm
Preis laut Liste, netto, in Euro 8.699,- 7.999,- 8.399,-
Touch kknd
Art der Steuerung CHERSEOEM, Dr,l,J ckknGpfe, Druckknopfe, Auswahlrader
Auswahlrader
Anzahl geschnittener Brote,
- Wartungsintervalle, digitale
le Al
dighaleAuswarting Vernetzung mit dem UN-
Netzwerk, Fernwartung
Lieferumfang, Reiniqungsutensilien Ersatzmesser,
im Preis enthalten gung Reinigungsutensilien
Schulungen R
SRS persdhnlich, Schulungsunterlagen (gedruckt)
Betriebslautstérke, in dB k. A. kA | kA
Wartung und Reparaturen durch eigene Monteure oder Vertragsfirmen
= " :
ibliche Reaktionszeiten der R S RE
Monteure
Wartungsvertrage 24/5 oder 12/5
Besonderheiten k. A. k. A. k. A.

Alle Angaben beziehen sich auf die cberhalb der jewelligen Spatte abgebildeten Brotschneider. Ein X fassen wir als Ja auf,

Alle Angaben ohne Gewdhr und ohne Anspruch auf Vollsténdigkeit,

Wo liegen derzeit die Lieferzeiten fur lhre Maschinen und gibt es kriegs-
oder coronabedingte Verzégerungen. Wenn ja, wie lange?

v 5

MW-Schickart: Dank unserer vorausschauenden Planung und ausreichend groBen
Lagerbestinde haben wir in der Regel alle unsere Maschinentypen lagernd verflgbar
beziehungsweise kurzfristig innerhalb einer Woche verfligbar.
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e Gewahr und ohne Anspruch auf Vollstandigkeit

Alle Angaben ohni

in jedem Fall. Auch wirtschaftlich
betrachtet ist eine Verkduferin im
Laden sinnvoller als eine nebenan.
Denn jeder zusdtzliche Weg kostet
Zeit und damit Geld. Mit einem in-
tegrierten Brotschneider bleibt die
Fachverkduferin dem Kunden zu-
gewandt und der Kunde im Mittel-
punkt des Interesses. Ein Hinweis,
ob ein integrierter Brotschneider
zweckdienlich ist, ist seine Laut-
stirke wéhrend des Schneidens.
Ist die Maschine sehr laut, steht sie
wie ein akustisches Bollwerk vor
dem Kunden, was die Kommuni-
kation nicht erleichtert. Natiirlich

ist die Gerduschbelastung beim
Schneiden eines Weilibrotes weni-
ger hoch als beim Schneiden eines
Schwarzbrotes. Die Frage aber,
was zu laut ist und was nicht, muss
jeder fur sich selbst beantworten.
Nach Angaben der Hersteller sind
die Maschinen in etwa so laut wie
ein leiser Staubsauger — das ent-
spricht rund 60 bis 70 Dezibel. Im
Zweifel sollte man aber immer eine
Probe-Vorfihrung beim Hersteller
vereinbaren. Die erwarteten Funk-
tionen eines Brotschneiders neben
Schneiden, Halbieren und Schnei-
den einzelner Scheiben erfillen

Was wird lhrer Meinung nach die fortschreitende Digitalisierung
bei Brotschneidern verandern, welche Chancen gibt es?

L

Bizerba: Die Méglichkeit zur Auswertung des Tagesbedarfs, Ferndiagnose sowie An-
leitungen beziehungsweise Hilfestellungen zum Reinigen und Schneiden.

BIZERBA
Typenbezeichnung jmo: 395 [A] jmo: 395i [B]
Messer Kreismesser Kreismesser
seit wann auf dem Markt (Jahr) 2018 2019
wann zuletzt Gberarbeitet
(z. B. Design, Technik, 2019 2019
Sicherheit, usw.)
Maschinenmal BxTxH, in cm 80 x 77 x 101 80 x 74 x 86 bis 91
Maschinengewicht, in kg 180 180

MaBe Schneidekanal BxTxH,
in cm

39,5x32x 14,2

39,5 x 32 x 14,2

Zahl der Motoren 2 2
Motorleistung, in kW 1,1 11
nétiger Anschluss, in Volt 230 230
Scheiben pro Minute 200 200
max. Brotkerntemperatur zum variiert S
Schneiden, in °C
Scheibenstarke (VD;/:;?; 4 bis 24 4 biwgd
Preis laut Liste, netto 8.800,- 9.100,-

Art der Steuerung

Druckknoépfe, Auswahlrdder

digitale Auswertung

Anzahl geschnittener Brote

Lieferumfang,
im Preis enthalten

Ersatzmesser, Reinigungsutensilien, Inbetriebnahme

Schulungen der Verkaufskrafte

persénlich, Schulungsmaterial (Video)

Betriebslautstarke, in dB

68 68

Wartung und Reparaturen

durch eigene Monteure oder Vertragsfirmen

ibliche Reaktionszeiten der
Monteure

24 Stunden

Wartungsvertrage

24/5, 24/7, 12/5 oder 12/7

Besonderheiten

blfreies Schneiden, schonender und perfekter Schnitt, ergo-
nomische Verpackungshilfe, ggf. spaltenfreier Einbau

baeckerwelt.de
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alle hier vorgestellten Modelle.
Auch die Schnittstarke der Schei-
ben kann man aus einem breiten
Spektrum auswahlen. Ein Unter-
schied besteht bei der Anzahl der
geschnittenen Scheiben pro Minu-
te. Als besonders schnell erweist
sich die Integra vom belgischen
Maschinenbauer Jac, die Hersteller-
Angaben zufolge bis zu 240 Schei-
ben in der Minute schneiden kann.
Die 3951 von Bizerba schneidet nur
einige weniger.

Wie beladen? Ein weiterer Unter-
schied unter den integrierbaren

weiter auf Seite 56

[A]

Foto: Bizerba 2022

[B]

Foto: Bizerba

Gesellschafts- SE & Co. KG
form

Geschaftsfuhrer/ | Andreas Wilhelm
Inhaber | Kraut

gegriindet | 1866
Jahresumsatz '21 | etwa 800 Mio. EUR
00

Firmensitz in | Balingen, BW

Wie viele Brot-
schneider im | 2
Angebot?

Telefon | +49 7433 12-2996
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» NUR OPTISCH SAUBER ODER HYGIENISCH SAUBER?

Bei Brotschneidemaschinen, in denen Brote und auch Backwaren mit Rosinen, Niissen
oder Kernen geschnitten werden, ist es sinnvoll und wichtig, die Messer im Schnittkanal auf
sachgerechte Reinigung zu Uberpriifen. Einige Maschinen arbeiten mit einer Messerbedlung,
die generell zu einem Keimilbertrdger werden kann, wenn die Messer und Umgebung nicht

Cléan Carg B

MOUEL chapy

grindlich desinfizierend gereinigt werden. Auch die Schnittguthalter und alle Kontaktflachen
zéhlen zu den sorgfaltig zu reinigenden Stellen. Es sind gerade diese optisch nicht sichtbaren
Reste, die eine Nahrstoffgrundlage fir das erneute Wachstum von Mikroorganismen schaffen.
Fir die schnelle und effektive Sofortkontrolle auf Proteinriickstande und Reste der Reinigungs-
und Desinfektionsmittel bietet sich der Hygiene-Schnelltest Clean Card® Pro an. Dieser
einfache und validierte Test von Amfora Health Care GmbH ist seit mittlerweile zehn Jahren
erfolgreich im Einsatz und wird von Lebensmittelkontrolleuren fiir die schnelle Eigenkontrolle
empfohlen. Flache/Gegenstand mit Wasser anfeuchten — mit der Clean Card abreiben —
auswerten. Innerhalb von 30 Sekunden nach der Testdurchfiihrung sieht man das Ergebnis
direkt auf der Karte und kann durch Vergleich mit einer Auswertekarte den Reinigungsgrad
in ,optimal sauber”, ,noch vertretbar sauber®, ,,unzureichend gereinigt” oder , kritisch/nicht
gereinigt” unterscheiden. Natirlich kann und muss nicht jede Reinigung tiberpriift werden.
Einmal in der Woche in den genannten Bereichen als Stichprobe erfiillt die Forderungen von
HACCP und der PréventivmaBnahmen. Mehr bei www.amfora-health-care.de

Maschinen liegt in der Art und Weise der Bestiickung.
Wird das zu schneidende Brot vorn in eine Schublade
beziehungsweise Klappe gelegt, oder kann man es von
oben in den Brotschneider einspannen? Auf die Vari-
ante ,von vorn" setzen die Hersteller Treif und MHS.
Als nachteilig kann empfunden werden, dass die Ver-
kaufskraft von der Theke zurlcktreten muss, um ein
Brot einzulegen. Damit macht sie den Raum hinter sich,

AUFLAGEN
GLASUREN

Hondwerklich \wrgns_\e\l! -
von herzhaft bis sl =g

Wlfgong Vllme / Mok egne =

» ZU GEWINNEN

Brotschneider gibt es viele. In unserer
kleinen Umfrage kénnen Sie angeben,
welchen Brotschneider Sie ganz vorn
sehen. Unter allen Teilnehmern verlosen
wir das Fachbuch Fiilllungen Auflagen
Glasuren.
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der hdufig sehr knapp bemessen ist, fiir Kollegen eng.
Allerdings dauert das Einlegen nicht lange, da bei den
beiden Brotschneidern die Positionierung und Fixie-
rung der Brote automatisch stattfindet. Erleichtert wird
die Arbeit zusétzlich durch einen beleuchteten Innen-
raum. Darauf kénnen die Modelle von Jac und Bizerba
verzichten, denn ihre integrierbaren Brotschneider wer-
den von oben durch eine verschliefbare Luke bestiickt,
sodass genug Licht einfallen kann. Dazu muss aber ein
Teil der Theke ausgeschnitten werden. Daftir spricht,
dass der Schritt zurtick fiir die Verkaufskraft entfallt, da-
gegen, dass eine ausgeschnittene Theke auch weniger
Arbeitsfliche bedeutet. Sicherlich kann man beispiels-
weise ein kleines Tablett mit Kuchen aber auch auf der
geschlossenen Luke der Brotschneider einpacken. Eine
Besonderheit bietet Lebema an: Das Modell Lotus UT
pro kann unter oder in der Theke eingebaut werden.
Dabei bietet sie die Vorteile der offenen Bauweise.
Die Einbauvariante muss man bei Bedarf unter
der Theke hervorziehen, was aber ohne grofien
Kraftauftwand mdglich sein soll.

Im Akkubetrieb. E-Autos, E-Roller und E-Bikes. Alles
wird mit einem Akku betrieben. Nun gibt es auch den
E-Brotschneider mit Akku. MW-Schickart macht den
Brotschneider mobil: Fiir die Maschinen seiner Serie TS
Plus schafft der Maschinenbauer die Méglichkeit, das
frisch geschnittene Brot auch auf Verkaufsfahrzeugen
anbieten zu kénnen. Dies gelingt mit 24-Volt-Akkus,
die das Unternehmen anbietet. Rein duBerlich und auch
die Schneidetechnik betreffend bleibt sich die Serie
TS Plus mit Akkubetrieb treu. Aber alles ohne Kabel.
Damit ist der beliebte Schneide-Service nun auch auf
Wochenmarkten méglich und nicht mehr nur statio-

baeckerwelt.de




Rego Herlitzius

Gesellschafts-
form

Geschaftsfiihrer/
Inhaber

GmbH

Uwe PaaB,
Dr. Johannes Rath

926

gegrindet

Jahresumsatz
2021 |

Mitarbeiterzahl | k. A

Firmensitz in

=
=

Wuppertal

Wie viele Brot-
schneider im
Angebot?

wwiw.rego-herlitzius.com

Telefon | 0202 - 269 200 10

Empfehlen Sie spezielle
Reinigungsmittel, um lhre
Maschinen zu saubern - und
wenn ja, welche?

V)

Rego: Eine Reinigung mit Wasser ist nicht
zu empfehlen, da Wasser ein Keimtrager
ist. Fur die Reinigung wird Essigwasser
- oder besser: noch spezielle antibakte-
rielle Reinigungsmittel — empfohlen.

nar in der Filiale. Die Antriebsleis-
tung sei ausreichend, um an zwei
aufeinanderfolgenden Tagen eine
durchschnittliche Menge an Brot
schneiden zu kénnen, verspricht der
Hersteller. Erst dann sei ein Aufla-
den am Stromnetz notwendig. Die
kabellosen Brotschneidemaschinen
der TS Plus Serie konnen optional
auch ganz herkémmlich (mit Kabel)
betrieben werden.

Automatisch eingetiitet. Bei Rego
Herlitzius hat man den Brotschnei-
der auch entscheidend weiter ge-
dacht. Allerdings aus einer ande-
ren Perspektive. Ergebnis dieser
Entwicklung ist die Rotec SBA.
Diese Brotschneidemaschine fur
den SB-Bereich schneidet und ver-
packt das Brot vollautomatisch,
was hinsichtlich des Handlings
und der Hygiene eine enorme Wei-
terentwicklung fir den Kunden
darstellt. Das manuelle Eintiiten
des geschnittenen Laibes entfallt
komplet, und der Kunde kann sein
Brot sicher und sauber verpackt aus
der Rotec SBA entnehmen. Laut
Hersteller reicht eine Charge der
Verpackungsfolie zum Eintiiten

baeckenwelt.de
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Foto: Rego Herlitzius 2021

REGO HERLITZIUS GMBH

. Sitec 2000
Typenbezeichnung Rotec 350 [A] Rotec 526 [B] [c]
Messer Kreismesser Kreismesser Sichelmesser
seit wann auf dem Markt (Jahr) k. A k. A. k. A.
wann zuletzt Uberarbeitet
(z. B. Design, Technik, k. A, k. A, k. A.
Sicherheit, usw.)
; ’ 112,7 x 73,5 x 284 x 83 x
MaschinenmaB BxTxH, incm | 82,7 x 70,5 x 109 1105 132,5
Maschinengewicht, in kg 210 260 500
MaBe Schneidekanal BxTxH
Sl }.(X' 23x35x 14 26,5x50x 15 20x 16
in cm
Zahl der Motoren 2 2 1
Motorleistung, in kW 0,75 0,75 2,2
nétiger Anschluss, in Volt 230 230 400
Scheiben pro Minute 145 145 270
max. Brotkerntemperatur zum
Schneiden, in °C KA. KA. kA
heibenstark is), i
i 3,0 bis 25 3,0 bis 25 3,5 bis 12
mm
Preis laut Liste, netto k. A, k. A. k. A.
Art der Steuerung Druckknépfe und Auswahlrader
o Anzahl geschnittener Brote,
digitale Auswertung Olstan dsanzeige
Lieferumfang, | bei A und B: Ersatzmesser, Reinigungsutensilien, Wartungs-
im Preis enthalten werkzeug, bei A, B und C: Inbetriebnahme
= persdhnlich, on demand, persdhnlich, on
| Verkaufsk
Schulungen der Verkaufskrfte Schulungsmaterial (gedruckt) demand
Betriebslautstarke, in dB 62 62 62

Wartung und Reparaturen

durch eigene Monteure oder Vertragsfirmen

Ubliche Reaktionszeiten der

unter 12 Stunden

Monteure
Wartungsvertrage X X
sichere Haubenver- | hoher Sicherheits- praktische
riegelung standard Brotzuflhrung,
- (GS zertifiziert), (GS zertifiziert), schnelle Brot-
komfortable Hand- optional mit O, entnahme,
habung, auch ofenfrische einfache
einfache Reinigung Brote Reinigung

von bis zu 4.000 Broten und fithrt zu
Kostenersparnissen im Vergleich
zu den bislang gangigen Einzel-
tiiten. Brotschneiden wird auch in
Zukunft Geld kosten, und die Ver-
braucher werden nur schwerlich
zu Uberzeugen sein, diese Kosten
(wenigstens teilweise) zu tragen.
Allerdings lassen sich die Kosten

entscheidend minimieren, wenn
der Backer darauf achtet, dass sei-
ne Brotschneider in optimaler Wei-
se genutzt werden. Deswegen ist
es wichtig, das Verkaufspersonal
gerade in Fragen der Reinigung
zu schulen, auch wenn es um das
vermeintlich ,einfache” Thema
Brotschneider geht.
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Alle Angaben beziehen sich auf die oberhalb der jewelligen Spalte abgebildeten Bratschneider. Ein X fassen wir als Ja auf

Alle Angaben chne Gewahr und ohne Anspruch auf Vollstandigkeit.






