anillecreme, Pudding, Fruchtfillung oder

Koch-und Aromastick kénnen in kiirzester

Zeit mit Cremekochern zubereitet werden

und die Mitarbeiter:innen in der Backstube von

- kérperlich schwerer Arbeit entlasten. Denn das
; " hindische Riihren schwerer Massen entfillt. Da-

#

ebsgroﬂen vor - von der kle
IS Zum Q_r@f%gerét miteine
50 Litern. Einige M

Betriebe lohnen,
ren. Wir stellen

eine Riickktihlfunktion, mit der saimtliche Produk-
te ohne Haut- und Kondensbildung auf Weiterver-
arbeitungs- oder auf Kiihlhaustemperatur herun-
tergekiihlt werden kénnen. Dabei wird der kritische
Temperaturbereich beim Kiihlen schnell durch-
laufen und eine Keimbildung verhindert. Die Ful-
lungen sind dementsprechend ldnger haltbar, was
sich besonders flr Betriebe rentiert, die in grofien

Mengen vorproduzieren. Mehr Informationen zu

| Tischmaschi-  d
Fassungsvermogen  he
inen verfligen iiber

4%

.

den einzelnen Geréten find
denTabelle, @ 00yl

en Sie in der untenste-

EESED

=

‘Gerdatename

Cremekocher 60

Chef Cream 130 TTi

Proveno 4G 150 L

MKH-110

Ditherm 100
C1100/RD 100

Creamco 30L

> Firma

Rego-Herlitzius

A&B Runge

Heim Geratebau/Jufeba

Valmar/Salecic Eistechnik

Metos/Habersang

Gruppe DGR

Kalte-Rudi

Sinmag Europe

Spezielle Fea-
tures

mit digitaler Zeitschalt-
uhr; Temperatur des
Thermodls kann prazise
durch ein Thermostat
gesteuert werden;
Ruhrwerk mit zwei
Geschwindigkeiten;
Handrad fir
kontrolliertes Entleeren;
Ablaufhahn optional;
auf Radern erhiltlich;
keine jahrliche
Druckprifung
erforderlich, da offenes
System; Gerat steht auf
Rollen

mit digitaler Zeitschaltuhr;
elektronische Temperatursteuerung;
verschiedene
Riihrgeschwindigkeiten;

wahlweise mit einem Ablasshahn
oder zum Kippen erhdltlich;

als lackierte oder Edelstahlversion
bestellbar; Geréat steht auf Rollen

Tischgerdt; Display-Anzeige
informiert tiber Temperatur; mit
elektronischem Temperaturregler;
Ruhrwerksfligel kénnen mit einem
Handgriff entnommen und gereinigt
werden; bei den Tischgerdten kann
auch der Riihrwerkskessel zum
Reinigen entnommen werden

mit Riickkihlung; Touch-Display
mit Programmierfunktion;
bietet 70 Programme, mit

20 kompletten Programmen

flir Konditorwaren;
Wechselrichter mit

8 Riihrgeschwindigkeiten und

4 Mischprogrammen;
mehrsprachige Bedienung;
abnehmbarer Ablasshahn

aus nahtlosem Monoblock-Stahl
fiir schnelles Reinigen;

USB Port am Bedienfeld fiir
HACCP-Datenspeicherung; Gerat
steht auf Rollen

mit Riickkiihlung; Touch-Display mit
Programmierfunktion;
Temperaturkontrolle in Echtzeit;
stufenlose Mixergeschwindigkeit:
15-140 U/Min, mit Rechts-Links-

Lauf; robustes Rihrwerk fiir alle
Mischvorginge; fiir schwere Massen

mit verstirktem Rihrwerk erhéltlich;
auch fiir das Gdren von Teigen geeignet;
USB Port am Bedienfeld fiir Transfer

von Programmen und HACCP-
Datenspeicherung; alle Teile sind
spulmaschinengeeignet;

alle KesselgréRen kdnnen freistehend
installiert werden; Gerat steht auf Rollen

mit innenliegendem luft-wassergekiihltem
Aggregat (Hybrid); dies spart beim Kiihlen
bis zu 90 Prozent Trinkwasser; mit Touch-
Display; automatisierte Prozessabldufe mit
bis zu 7 aufeinanderfolgenden Schritten;

| Rezeptfiihrung mit Mengenangaben auf

dem Display; Rithrwerk mit
Rechts-Links-Lauf;

auch zum Résten von Saaten bei hohen
Temperaturen von bis zu 200 °G;
hygienischer Auslasshahn ohne weitere
Dichtungen; Wifi-Assistenz-System fir
Fernwartungen; steckerfertig;

Gerét steht auf Rollen

mit Riickkiihlung; Touch-Display;
mit 99 individuellen Programmen;

Riihrwerk mit 10 bis 150 Umdrehun-

gen pro Minute; doppelt
geschweifter Kesselboden fiir gute
Durchmischung auch bei geringen
Geschwindigkeiten;

zyklisches Wasserbad-System
verhindert das Anbrennen und
Ausfrieren an der Kesselwand;
gekiihlter, innenschlieBender
Sicherheitshahn mit automatischer
Hahnspiilung; 3D-polierte
Oberflachen fiir maximale Hygiene
ohne Anhaftungen;
spiilmaschinengeeigneter Aufbau;
automatisierte HACCP-Protokollie-
rung; steckerfertig;

Gerat steht auf Rollen

mit elektronischem
Thermostat zur
Einstellung der
Kochtemperatur; zwei
Arbeitsgeschwindig-
keiten; manueller oder
automatischer Betrieb;
Temperaturschalter ge
gen Uberhitzen; optional
mit Ablasshahn; aus Edel-
stahl gefertigt und leicht
zu reinigen; Gerdt steht
auf Rollen

Heizleistung KW

4,5

2,7

24

16,4

18 bis 24

KesselgroBe (inl)

80

60

20

130

150

110 (105 Liter Betriebsvolumen)

100

30

Fiillmengen
min./max. (in I)

7 bis 50

4 bis 38 (Milch)

2 bis 20

35bis 130

10 bis 150

10 bis 105

10 bis 100

bis 30

| Temperaturbe-
) {v reich in °C

bis 130 (Oltemperatur)

bis 130 (Oltemperatur)

von Raumtemperatur bis 100

4 bis 120

bis 100

2 bis 200 (Massentemperatur)

2 bis 130

bis 150

’: BxTxHinmm

1.000 x 800 x 1.650

740 x 760 x 1.360

410x510x 720

750 x 990 x 1.176+100

1.360 x 920 x 900/1.535
(Bedienfeld)

790 x 1.030x 1.100

850 x 1.150/1.450 x 1.100

960x 725 x 1.530

rego-herlitzius.com

rungebacktechnik.de

jufeba.de

valmar.eu; salecic.de

metos.com; habersang.com

gruppe-dgr.de

—

A

kaelte-rudi.de

sinmageurope.com




