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« Zur Ausstattung einer Backerei-Filiale gehort sehr viel, Gerade im Snack-
1 und Kaffeebereich nimmt das Equipment immer weiter zu. Eine Maschine,
2 die meist von Beginn an dabei war, ist der Brotschneider. Er hat einen festen
! Platz - hufig unter dem
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cheiben lesen

Brotschneidemaschinen sind so unterschiedlich wie die Brote, die sie schneiden. Diese Ubersicht ist ein
Versuch, mdglichst viele relevante Aspekte — auch im Umfeld der Maschine — zu beleuchten.

as haben der Briefmarken-
w automat, das Waffeleisen fiir

Herzwaffeln und die Brot-
schneidemaschine gemeinsam? Den
Erfinder. Der 1875in Rheinland-Pfalz
geborene Willy Abel arbeitete zu-
ndchst als technischer Konstrukteur
in einer Maschinenfabrik in Trier.
Um die Jahrhundertwende entwi-
ckelte er fiir die Reichspost den ers-
fen Briefmarkenautomaten. Spéter
grindete er die in Berlin anséssigen
Harras-Werke und konzentrierte
sich damit auf Haushaltsmaschinen,
wie Waffeleisen oder eben die Brot-
schneidemaschine. Zwar war diese
erste Brotschneidemaschine mit den

Herstellung Ihrer Maschinen

Wie sorgen Sie bei der U
fiir mehr Nachhaltigkeit?

Lebema: Das Gross unserer Vorprodukte
beziehen wir aus Deulschiand und arbeiten
vorwiegend mit regionalen Partnem.
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Von Christian Bremicker, Bickermeister

heutigen nicht zu vergleichen, aber
das Ergebnis war letztlich das glei-
che: geschnittenes Brot.

Die Anidnge. Der Weg von der
Abel'schen Brotschneidemaschine
vom Beginn des 20. Jahrhunderts
bis zu den heutigen Modellen war

lang und von vielen Abzweigun-
gen geprdgt. Personlich erinnere
ich mich an die Erzdhlungen mei-
ner GroBmutter, die berichtete, wie
sie als junge Frau in den 1950er-
Jahren téglich zahlreiche Rheinische
Schwarzbrote mit ihrem |, Driicke-
messer" schneiden und zu Pfunden

Treif

Rego

MW Schickart
MHS

Lebema

jmo

JAC

MAXIMAL LIEFERZEIT IN WOCHEN (Herstellerangaben)
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Fota: Natte GmibH 2021 %, a %

» ALTERNATIVLOS?

|

I

I Das geschnittene Brot wird liblicherweise in

| einem Polybeutel verpackt. Doch auch an _

| dieser Stelle nimmt der Druck zu, auf Plastik zu verzichten. Neben der Papiet-

| tiite gibt es eine andere Maglichkeit, welche die Nette GmbH, Verpackungs-

| grodhandler aus Gottingen und Familienunternehmen seit 1952, vorstellt:

| ,Als Alternative fir den Bécker-Polybeutel bieten wir, neben unterschiedli-

| chen Faltenbeuteln aus Papier, einen neuen Bio-Schnittbrotbeutel an. Er ist

| achtmal gelocht, damit das Brot frisch bleibt, und besteht aus 100 Prozent

| Biomaterial. Nach dem Gebrauch als Tiite flir das geschnittene Brot ist er

| ainfach fiir den Bio-Abfall zu verwenden, denn er ist zu 100 Prozent im eige-
nen Garten kompostierbar, Das Material zerfallt unter den Yoraussetzungen,

! wie sie im Heimkompost vorkommen, innerhalb von sechs Monaten zu Erde

I und helastet somit die Umwelt nicht. Das TUV-Siegel biirgt dafir, Machen

I' Sle mit, unserer Umwelt zu Liebe. Fordern Sie Muster oder unseren aktuellen

| Katalog an und Gberzeugen Sie sich von unseren Schnittbrotbeuteln und

|

weiteren ,natirlich'-Produkten.” www.nette-deutschland.de

verpacken musste. Grundsatzlich betrachtet, sind diese
beiden Prinzipien, Brot zu schneiden, nie vom Markt
verschwunden. Beim Brotschneider der Harras-Werke
handelt es sich um ein drehendes Kreismesser, an dem
der Brotlaib vorbeigefithrt wird. Beim ,Driickemesser”
handelt es sich letztlich um ein Sichelmesser, das die
einzelnen Scheiben vom Brot trennt. Ab den 60er-Jahren
des vergangen Jahrhunderts setzten die Bécker - und
haufig gerade deren Frauen — auf maschinell betriebene
Losungen mit Sichelmesser. Bevor die Brote damals aller-
dings geschnitten werden konnten, mussten sie komplett
auskiihlen, damit sie nicht deformierten und die einzel-
nen Scheiben nicht nach dem Schneidevorgang wieder
aneinander klebten. Insbesondere beim Pumpernickel
traten haufig unerwiinschte Klebeeffekte ein, welche die
Maschinenbauer durch den Einsatz von Ol oder Wasser
zu verhindern suchten. Dazu wurde das Messer an einem
Olgetrankten Filz vorbeigefiihrt. Spdter brachte unter
anderem die Firma Herlitzius die ersten gewerblichen
Kreismessermaschinen auf den Markt, deren Messer zu-
néchst mit Wasser bespriitht und spéter mit Ol vernebelt
wurden. Sie eigneten sich besonders zum Scheiden von
Roggen-, Roggenmisch- und Vollkornbroten.

Mehr Schliff, weniger Krait. Heutige Kreismesser tiih-
ren meist eine ellipsenformige Bewegung durch. Das
bedeutet, der Keilwinkel wird verkleinert beziehungs-
weise optimiert, der Schneideweg verléngert sich und
der Schneideeffekt wird verbessert. Einen weiteren Fort-
schritt brachte der sogenannte Wellenschliff der Messer.
Dabei verfolgt jeder Hersteller seine eigene Philosophie.
Die einzelnen Schliffe unterscheiden sich also von Her-
steller zu Hersteller, Sie sollen aber alle dazu beitragen,
dass schneller und mit weniger Kraftaufwand geschnit-
ten werden kann. Die geringere Kraft, mit der das Messer
auf das Brot trifft, fiihrt zu einem verminderten Ener-
gieverbrauch und weniger Beschdadigungen. Aullerdem
werden Brote mit fester Kruste und weicher Krume we-

baeckerwell.de
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DREI FRAGEN AN...
MICHAEL JANKOWSKI VON
BOYENS BACKSERVICE

DBZ Magazin: Was macht ein harzfreies Brotschneide-

ol zu einem herausragenden Brotschneideol?

Michael Jankowski: Ein echtes Brotschneidedl ist hochviskos,

sparsam doslerbar und findet Verwendung in samtlichen Rundmesser- Lnd
Schneidegattermaschinen. Perfekt abgestimmt auf die Pump- beziehungsweise
Beolungssysteme und Leitungen der Schneidemaschinen sorgt es fir einen
einwandfreien Transport zu den Messern, fiir eine homogene Verteilung und
feste Haftung und sorgt fir beste Schmiereigenschaften auf ihnen. Das Ergebnis:
ein konstant gleichmaBiger Schnitt mit weniger Ausschuss — selbst bel warmem
Brot und weicher Krume,

DBZ Magazin: Aus welchen Inhaltsstoffen besteht ein Brotschneidedl
hauptsichlich und gibt es entsprechende Ole auch in Bio-Qualitat?
Jankowski: Wir verwenden in unserem Brotschneidedl SV nur nattirliche
pflanzliche (le, Lecithin, Aroma, natiiriches Antioxidans und focopherolhaltige
Extrakte. Selbstverstandiich halten wir seit einigen Jahren schon in Form unseres

Bio Super Cut auch ein biologisch zertifiziertes und hergestelites Ol bereit.

DBZ Magazin: Geschnittenes Brot schimmelt bekanntermaBien
schneller als Brote, die am Stiick verkauft werden. Welche Rolle
spielt dabei das Brotschneideol?

Jankowski: Der Verbrauch von Schneidedlen im Brotschneldemaschinen ist
eher sehrgering, deshalb erweisen sich die {iblichen fiinf oder zehn Liter Verpa-
ckungseinheiten als Vorratshehdlter in der Filiale als immer viel zu groB. Die Folge:
Das Ol wird ranzig und muss entsorgt werden. Oft wird ein Brotschneided! mit
Schimmelsporen kontaminiert, die sich in den Vorratsbehltern der Schneidema-
schinen bilden oder gebildet haben, wenn frisches 01 in bestehende Olreste nach-
gefiillt wird. Die Schimmelbildung ist somit vorprogrammiert, Mit einem 1,5 Liter
Kanister haben wir die optimale Losung flir unsere Kunden gefunden, der immer
einfach und schnell getauscht wird. Schimmel bildet sich erfahrungsgeman sehr
viel haufiger bei Gatterschneidemaschinen. Hier werden die Reinigungsfilze nach
der Reinigung manchmal noch leicht feucht eingesetzt, AnschlieBend schneidet
man feuchtes, warmes Brot und die hohe Luftfeuchtigkeit und Warme fordert
im warmen Brotkasten die Bildung von Schimmelsporen extrem, die dann mit
jedem Schnittins Brot tibertragen werden. Ubrigens, die Bezeichnung SV unseres
Brotschneidedl SV steht fiir Schimmel Verzogerung, basierend auf gewissen
inhaltlichen Gewlrzolen, die eine Kontamination nachweislich verzogern. So kann

man also das Risiko von Schimmelbildung leichter verhindern.

il

Verpackung von geschnittenem Brot:
Polybeutel oder Papier?

MHS: Beziiglich der Recyclingféhighkeit und der Nachhaltigheit der bei-
den Materialien scheiden sich die Geister. Beziiglich der Haltbarkeif des
geschnitienen Brotes ist aber ein Polybeuts! sicheriich die bessere Wafl.

Wie sorgen Sie bei der Herstellung Ihrer U

Maschinen fiir mehr Nachhaltigkeit?
i

MW Schickart: Wir setzten auf Qualitdt, dadurch erziehlen wir eine
tberdurchschnittliche Lebensdauer der Maschine. Wir beziehen un-
sere Bauteile liberwiegend aus der Region, somit minimieren wir die
Transportwege und unterstiitzen die Umwelt,

niger gestaucht. Einige der heutigen Maschinen laufen
mit bis zu 250 Messerumdrehungen pro Minute, was
hochgerechnet etwa 30 Pakete mit je acht Scheiben in
der Minute bedeutet. In der Stunde wiéren das ungefdhr
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Foto: MHS 2021

Foto! i

MHS

Fot0: Leberne 2021

2021

202

Foto: Lebama

MHS SCHNEIDETEGCHNIK GMBH

LEBEMA GMBH

; MHS Premium touch  MHS Integral touch Lotus SPro  Lotus S small Lotus T small
Typenbezeichnun MHS Ideal [C [
: [A] [B] i [0] [E] [F] |
Messer Kreismesser Kreismesser Kreismesser Kreismesser Kreismesser Kreismesser .
- |
alt v auF dom Nerkt 2018 2020 2009 2014 2014 2014
(Jahr)
wann zuletzt iberarbeitet |
(z.B. Design, Technik, Si- 2020 2020 2019 2020 2020 2020 . I
cherheit, usw.)
Maschinenmal BxTxH, in cm 80x73x 110 90 x 74 % 82 76,5 x 68,5 x 52,6 80 x 60 x 109 60 x 60 x 109 60 x 60 x 69 |
Maschinengewicht, in kg 200 250 110 99 92 82 ‘
. H |
Maie Schneidelnal Bi’:]T’c‘m' 40x35x 14-16 39x32x12-14 35X 36 x 14-16 39%30x14 | 29x30x14 | 29x30x14
Zahl der Motoren 1+1 2+2 1+1 2_ 2 2
Motorleistung, in KW 1,5 1,5 0,75 0,75 0,75 0,75
nétiger Anschluss, in Volt 230 230 400/ 230 230 230 230
Scheiben pro Minute 220 /140 220/140 100 160 160 160
max. Brotkerntemperatur | abh#ngig von Brotsorte, | abhéingig von Brotsorte, | abhéngig von Brotsorte, | | Brotabhéngig, ab | Brotabhédngig, ab | Brotabhéngig, ab
zum Schneiden, in °C min. 45 min. 45 min. 40 ca. 80 ca. 80 ca. 80
SoBlherstae wo}?ﬁ 4 bis 24 4 bis 24 4 bis 24 3 bis 25 3 bis 25 3 bis 25 |
| Preis faut Li i T . It
i KA. KA. KA. 6.690,- 6.290;- 5.990,-
Euro | ‘
Art der Steuerung Touchscreen Druckkniigfe Druckknopfe, Auswahlréder { |
=5 Anzahl geschnittener Brote, digitale Vernetzung mit dem UN-Netzwerk sowie Anzahl geschnittener Brote, Wartungsintervalle, Fern- |“"
Digitale Ausweriung A . I
Fernwartung in Vorbereitung bzw. Planung wartung I |
Ersatzmesser, Reini- il
[ im Prei ini ilien, trich- tensilien, War- , I
Lieferumfang, im Preis | Reinigungsutensilien Wartungswerkzeug, Inbetrie gungsutensilien, War Warunaswetizena, Tntiakindnme .
enthalten nahme (optional) tungswerkzeug, Inbe- |
triebnahme (optional) I
|
Schulungen dBfVﬂkaLj s eorsilih, B lmgemeeril itk perséinlich, on demand, Schu'lungsmaterral (gedruckt und i
kréfte B 7 als Video) i
Betriebslautstérke, in dB <70 <70 66,5 65 65 65 “:
Horbeispiel tiber QR Code i |

Wartung u_n_d Reparaturen

durch eigene Monteure oder Vertragsfirmen

durch eigene Monteure oder Vertragsfirmen

{Ihliche Reaktionszeiten der

nicht fest verbaut, keiner-

trieb
Kapeelung von-Antrle lei Ausschnitt nétig

und Elektronik

und Elektronik

Alle Angaben bezzshen sich aul die obarhalb der jeweligen Spalle abgebildeten Brotschneider. Ein X fassen wir als Ja auf,

Al Angaben obna Gewahr und ohne Anspruch auf Volstandioked:,

s

unter 24 Stunden unter 24 Stunden
Monteure o
Wartungsvertrage 12/5 12/5 |
wechselbare Fronten, N i
_ ’ voll integrierbar, trotz _ N ‘ i |
besonders kleiner Grei- it voil bavsalieh Tischgerdt, hermetische -r
Besonderheiten ferrest, hermetische 9 Kapselung von Antrieb kompakt, preiswert, solide il

MHS!Schneidetechnik GmbH
GmbH

Geschaftsfiihrer/Inhaber | Thorsten MUller; Ghristoph Stacker

gegriindet [ 1988

S e Lovomacomn

Gesellschaftsform

Jahresumsatz 2020 | kA

Abstatt

Www:mhis:sehineldeteennik.de

07062978960

Mitarbeiterzahl

Wie viele Brotschneider im Angehot?

Wie viele Brotschneider im Angehot?

Telefon

baeckerwelt.de DBZmagazin 11-2021




1.800 solcher Pakete. Wahrend in
den Anfangen tuberwiegend Stahl-
messer zum Einsatz kamen, sind
diese inzwischen meist mit Teflon
beschichtet, Diese Antihaftbeschich-
tung hat vor allem zwei Funktionen;
Sie verhindert, dass sich Brotreste
am Messer ablagern und letztlich
zu Fehlfunktionen fithren. Zusdtz-

lich sorgt sie, sofern die Maschine
mit einer Bedlung ausgestattet ist,
fur eine optimale Verteilung des
Schneidedls auf dem Messer. Das Ol
verteilt sich durch die Beschichtung
schneller und in einem diinneren
Film auf dem Messer, was zu einem
geringeren Verbrauch fiihrt. Weite-
re interessante Informationen zum

PRODUZIEREN

MARKT IM BLICK

Schneided] und zugehorige hygieni-
sche Aspekte finden Sieim Interview
auf Seite 37.

Worauf achten? Die Brotschneide-
maschine muss zum Betrieb passen,
in dem sie steht. Dazu fithren wir hier
einige Punkte auf, dienach Meinung
der Fachredaktion sinnvoll zu be-

41

Wie sorgen Sie bei der Herstellung lhrer Maschinen fiir U
mehr Nachhaltigkeit?

e W T
Gesellschaftstorm

Geschaftshihrer/
Inhaber
gegriindet

Jahresumsatz:2020

e
imo: Auswah! robuster Maschinenelemente und Regionalitét bei der Auswahl der Lieferanten.

Adrien Graenlnekx

eiLnsere Verkaufe;

Mitarbeiterzahl
Liteh Belgien

Wie viele!Brotschnei= | 30iMadelle'sind tnen-
der im Angebot? (|/liah KonfigUrierbar

m wwiijac-machines.com

Foto: JAG 2021 [A] Fola: JAG 2621 [B] Foio: JAC 2027 [c]
JAC
Typenbezeichnung Neue Varia [A] Neue Integra [B] Eco+ Automode [C]
Messer Kreismesser Kreismesser Gattermesser
B soit wann auf dem Markt (Jah) 2021 2021 2015
wann zuletzt iiberarbeitet (z.B. Design, Technik,.Sicher- 2021 001 N 7 ;0207
B ~ heitusw) |
| MaschinenmaB BxTxH,_in cm 79x75x113 85 x 74 x 86 60X 75x%x124
Maschinengé?mic?lt, in kg 230 230 165 i
MaBe Schneidekanal BxTxH, in cm 38x34x16 38x34x16 N 44 % 31 x 16 7
Zah! der Motoren 1 "
Motorleistung, in kW 0,75 0,75 0,49
nétiger Anschluss, in Volt 220 ) 220 220 oder 380
Scheiben pro Minute 240 240 220 SChgfL:i‘:’;;mga"ge pro
max. Brotkerntemperatur zum Schneiden, in °C 40 40 : 40
Scheibenstdrke (von/bis), in mm 4 his 30 4 bis 30 9 bis 18
Preis laut Liste, netto, in Euro 9.358,- 11.870,- 4.674,-
Art der Steuerung Touchscreer{ Druckkndpfe, Auswahlrader
Digitale Auswertung Anzahl geschnittener Brote, Wartungsintervalle el g:tS; nhdn;:::;;?m’ o ;:1 ‘ ‘
Lieferumfang, im Preis enthalten Wartungswerkzeug Ersatzmosser, Reinigungsutonsilien, % |
Wartungswerkzeug = ‘
Schulungen der Verkaufskréfte personlich, on demand, Schulungsmaterial (gedruckt und als Video) gﬁ il
Betriebslautstirke, in dB KA. KA. KA. < ’ |
Horbelsplel ilber GR Code X X L x 3 i
Wartung und Reparaturen durch Vertragsfirmen - EZ ! |
iibliche Reaktionszeiten der Monteure unter 24 StundeL a 7_ g [ ‘
Wartungsvertrage 12/5 : ?:
Besonderheiten schnell, ergonomisch, hygienisch kompakt, zuverldssig, hygienisch % l ;l
Ale Angaben beziehen sich auf die obermalb der jewelligen Spal ;

‘e shoebildelen Brotsennaider, Bin X fassen wir als Ja auf. ||

baeckerwelt.de DBZmagazin 11-2021




Rego Herlitzius

Gesellschaftsform

Geschaftstiihrer/
Inhaber

liwe Paaf, Dr. Johannes
Rath

gegrundet | 1926
Jahresumsatz 2020 | KA
Mitarbeiterzahl | kA,

Wippental

Wie viele Brotschne!
der im Angehbot?

Vo s

» Rezeptur und
Schneiden

Optimale Schneideergebnisse bei Back-
waren werden nicht alleine erreicht durch
das Schneiden selbst, sondern unter Be-
riicksichtigung aller EinflussgréBen: Unter
anderem von der Mehlgualitat, der Rezep-
tur, (iber das Kneten, das Portionieren, die
Teigbearheitung, die Garung, das Auskiih-
len und den Schneidevorgang selbst.
Je hoher der Weizenanteil ist, umso
schwieriger ist prinzipiell die Problematik.
Fiir Toastbrot oder ahnliche Brote kinnen
einige generelle Richt- und EinflussgroBen
benannt werden:
¢ Bei einem Fettanteil in der Rezeptur
von etwa drei Prozent ist ohne Ol-
Bespriihung ein Schneidevorgang gut
beherrschbar.
Schneiden ohne Bedlung ist anderer-
seits nur maglich, wenn mindestens
ein Prozent Fett in der Rezeptur vor-
gesehen werden.
Beziiglich der Mehlgualitat liefern
zu starke Kleber sehr schersensitive
Teige. In solchen Fallen sollten Vor-
teige verwendet und /oder Gérsteu-
erungsverfahren genutzt werden.
Eine grobe Porung liefert prinzi-
piell ein schlechteres Schnitthild
und weniger glatte Schnittfla-
chen. Je grober die Porung , umso
grober sollte prinzipiell der Wel-
lenschliff sein.

baeckerwelt.da
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REGO HERLITZIUS GMBH
Typenbezeichnung Rotec 350 [A] Rotec 526 [B] Sitec 2000 [C]
Messer Kreismesser Kreismesser Sichelmesser
seit wann auf dem Markt (Jahr) KA. KA, l.A.
wann zuletzt (iberarbeitet
(z.B. Design, Technik, Sicherheit, usw.) oA ot L
Maschinenmaf BxTxH, in ¢cm 82,7x70,5x109 112,7x73,5x 110,56 284 x83x132,5
Maschinengewicht, in kg 210 260 500
MaBe Schneidekanal BxTxH, in cm 23x35x 14 26,5x50x%x15 20x 16
Zahl der Motforen 2 2 1
Motorleistung, in kW 0,75 0,75 2,2
notiger Anschluss, in Volt 230 230 400
Scheiben pro Minute 145 145 270
max. Brotkern;;::;?;z?ri Iz;ucn; KA KA -
Scheibenstérke (von/bis), in mm 3,0 his 25 3,0 bis 25 3,5 bis 12
Preis laut Liste, netto kA kA k.A.

Art der Steuerung

Druckkndpfe und Auswahlrader

Digitale Auswertung

Anzahl geschnittener Brote, Olstandsanzeige

Lieferumfang, im Preis enthalten

Ersatzmesser, Reinigungsutensilien, Wartungswerkzeug, Inbetriehnahme

Schulungen der Verkaufskrifte perséhnlich, on d(e;r:;rrllc:;k?)chu[ungsmaterial perzt:mijﬁz, on
Betriebslautstérke, in dB 62 62 62
o __-I:Iii_rbeispiel {iber QR Code
Wartung und Reparaturen Ecﬁ?maﬁé_Moﬁeure oder Vertragsfirmen
iibliche Reaktionszeiten der Monteure N unter 12 Stunden
Wartungsvertrage X X X
Sichere Haubenver- | o+ Sicherheftsstan- praktische Brotzu-

Besonderheiten

riegelung (GS zerti-
fiziert), kemfortable
Handhabung, einfache

dard (GS zertifiziert),
optional mit 01, auch
ofenfrische Brote

Reinigung

filhrung, schnelle
Brotentnahme, ein-
fache Reinigung

. welche die Lebensmittelindustrie bei technologischen Fragestellungen unterstiitzt
Er ist unter anderem Mitglied der Arbeitsgemeinschaft fiir Getreideforschung, der
. Gesellschaft Deutscher Lebensmitteltechnologen, Im Forschungskreis der Deutschen
. Erndhrungsindustrie sowie in der Deutschen Gesellschaft fiir Qualitatsforschung.

Verpackung von geschnittenem
Brot: Polybeutel oder Papier?

X

Rego Herlitzius: Vor dem dkologischen Hintergrund emp-
fehlen wir Papiertiiten oder gewachste Papiertiiten, da
diese atmungsaktiv sind und Brot nicht antrocknet und
frisch gehalten wird.

Wie sorgen Sie bei der Herstellung lhrer
Maschinen fiir mehr Nachhaltigkeit?

J

e

Rego Herlitzius: Zum Beispie! durch einen effizienten Ma-
terialeinkauf, recycelbare Materialien fiir unsere Produkte
und Verpackungen oder optimierte Logistikprozesse. Zudem
haben wir damit begonnen, unsere Fahrzeugflotte auf min-
destens hybride Antriebe umzustellen. Dazu haben wir eigene
Ladesdulen fiir Elektrofahrzeuge auf dem Betriebsgeldnde.

DBZmagazin 11-2021
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o Rego Herlitzius 2021

ot

Spate abosbildeten Brotschneider, Bin X fassen wir a8 Ja auf,

iewaligen

ciie oberhalo der

Alie Angaben bezighen sich auf

Alle Angaben ohne Gewsl
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Foto; jmo Solution 202

Fatel jmo Solution 2021

(Al
TREIF MASCHINENBAU GMBH JMO SOLUTION GMBH
Typenbezeichnung  PRIMUS 400 [A] PRIMUS fusion [B] SIRIUS+ [C] imo: 395 [D] jmo: 395i [E]
_ Messer Kreismesser Kreismesser Kreismesser Kreismesser Kreismesser
seit wann auf dem Markt (Jahr) 201_$h 2018 2014 2018 2019
wann zuletzt (iberarbeitet (z.B.
Design, Technik, Sicherheit, u(sw.) . 2020 2020 2019 219
MaschinenmaB BxTxH, in cm 80x70x 105 80 x 74_x 82 bis 91 80 x 69 x 58 j 80/77 /101 80/ 74/ 86 bis 91

| Maschinengewicht, in kg 215 _230 120 | ‘ 180 180
MRS Bﬁ:’ 33x40 %15 33 % 36 x 15 33x40x 14 395/32/142 39,5/32 /142 .
Zahl der Motoren 1 1 1 2 2 E
Motorleistung, in kW 0,9 1,3 0,9 _ 11 1d E
ndtiger Anschluss, in Volt 230 230 400 (230 optional) . 230 230
Scheiben pro Minute 130/ 220 220 100 200 200 %
max. Brotkerntemperatur zum ofenfrisch, je nach ofenfrisch, je nach ofenfrisch, je nach Brot- varilert variiert L{g
Schneiden, in °C Brotsorte Brotsorte sort_e L
Scheibenstérke (von/bis), in mm 4 bis 24 4 his 14 4 bis 14 4 his 2_4 4 his 24 7 %’?
~ Preis laut Liste, netio auf Anfrage auf Anfrage auf Anfrage 8.000,- 8.500,- i
Art der Steuerung Druckkndpfe, Auswahlrider Druckkndpfe, Auswahirdder -

e Digitale Auswertung zeigj Me§seMechsel an N Anzahl geschnittener Brote

Spalte abgaoild

Messerschutz, Werkzeug zum Messerwechsel,
schnittfeste Handschuhe, Inbetriebnahme

Ersatzmesser, Reinigungsutensilien,
Wartungswerkzeug, Inbetriebnahme

Lieferumfang, im Preis enthalten

Schulungen der Verkaufskrafte perséhnlich, on demand, Handbuch personlich, Schulungsmaterial (Video)

| Betrigbslautstarke, in dB 65 68 64 68 68 5 3

Hiirbeispial Uber QR Code g

— @ <L

Wartung und Reparaturen durch eigene Monteure oder Vertragsfirmen durch eigene Monteure oder Vertragsfirmen § 2

T — — 5 9

Hblche Reaktionszeiten der unter 24 Stunden unter 24 Stunden 8 5

Monteure €%

Wartungsvertrage werden individuell vereinbart 24/5, 24/7,12/5 oder 12/7 B8

- = L o

Premium-Madell, Blickkentakt mit dem . . g £

- ) Tischmodell, keine Mes- e It

; Verzicht auf Messer- | Kunden, keine Messer- 5 gz

Besonderheiten " - serbedlung, durchdachtes k.A. 5 g

bedlung, durchdachtes | beblung, durchdachtes Hyaienakonzeot g e

Hygienekonzept Hygienekonzept H P 2 2

Ver packung von m TREIF Maschinenbau Name | jmo solution GmbH

geschnittenem Brot: GmbH Gesellschaftsform
Polybeutel oder Papier? '/ fesalisehalt-torm Geschaftsfuhrer/inhaber
Geschaftsfuhrer/Inhaber Degrinast

Treif: Hier muss feder Kunde seine eigene
Philospohie umsetzen, wir als Hersteller ar-
beiten aber auch an Lasungen, wie man ggfis.
Brotschneiden und Verpacken in mifgebrachte
Kundenverpackungen umseizen kann.

gE0LlnET Jahresumsatz 2020 | 680,000 Eluro

Jahresumsatz;20201| keine Ang
Mitarbeiterzahl
i
WWW.

Wie viele Brotschneider
im Angehot?

Skuli SlgUrdssen

Mitarbeiterzahl

achten sind. Wir gehen dabei von ei-
ner Maschine in der Filiale aus. So ist Telef
es fur den Aspekt der Hygiene sehr

Telefon | 02302-2824529

[
7]
(=]
=

g}

hilfreich, wenn die Maschine flexibel
zu bewegen ist. Thre Verkaufskrafte
werden es Thnen danken, wenn sie
miihelos hinter dem Brotschneider

baeckerwelt.de

fegen kénnen. Das gilt fiir Maschi-
nen, die unter dem Brotregal stehen,
genauso wie flir integrierte Brot-
schneider in der Fronttheke. Auch

das Innere sollte gut zugénglich sein.
Beim Schneiden fallen unwillkiirlich
viele Kriimel an, die aus der Maschi-
ne entsorgt werden missen. Dabei

DBZmagazin 11-2021
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rickart 2021

vIV-Schickart 20¢

oo WY-S

Fotar M-

Fota:

MW-SCGHICKART BACKEREIMASCHINENBAU GMBH & CO. KG {

5
|
|
I
|
|
i
I
| - ion IA TS 30 Plus RS TS 38 Plus RS
| : Typenbezeichnung Revolution [A] Grande [B] Grande [C]
3y FLEXIBEL I Messer Kreismesser Kreismesser Kreismesser d
| INTEGRIERT I seit wann auf dem Markt (Jahr) 2017 1992 1992 I
| ' wann zuletzt iberarbeitet {z.B. De-
- . " , \ ) I ) o . 2021 2017 2017
Die typische Position einer Brotschneidemaschine sign, Technik, Sicherheit, usw.)
i der Filiale ist unterhalb des Brotregals. Das ist ! MaschinenmaB BxTxH, in cm 77 X 61 x125 76x63x50 | 94x63x50
| o | :
nach ]Ausk"un_ft des lLadenbauers AHASBG vor Maschinengewicht, in kg 190 73 75
I' allemim méglichst relbungslosen Arbeltsablauf be- | - -
I grilndet. ,Unser Zielist es, die Maschine so gutwie | MaBe Schneidekanal BxTxH, in cm 36x32x16 30x32x12 38x32x12
| mbglich in den Laden zu integrieren, immer mitdem | Zahl der Motoren 3 1 1
| Anspruch, den Arbeitsablauf der Verkdufer:innen | Motorleistung, in kW 1,1 0,75 0,75
| optimal zu .un‘[erstlu’[zen", t?estatigt die Leierin nétiger Anschluss, in Volt 230 /400 230/ 400 230/ 400
| des Marketings Prisca Eckiert. Dieser Standort I P—— il 140 = —]|
i der Maschine sei praktisch und bedeute kurze | Bhe e . Mingte i
| Wege flr die Verkaufskrifte. AuBerdem kinne der | R R R 40 bis 50 30 bis 40 30 bis 40
| Kunde genau sehen, wie sein Brot geschnitten wird., | Schneiden, in °C
| Brotschneider, die als Tischmaschine konzipiert : Scheibenstirke (von/bis), in mm 3 bis 20 5 bis 25 5 bis 25
j S Sl AHAS00°, WeINT QGNIITER, AureTen | Preis laut Liste, netio, in Euro 8.600,- 7.999,- 8.399,-
Rollschrank mit Schublade. Die Rollen erméglichen <Hiih e, DGR Al 7
I es, die Maschine zu Reinigungszwecken oder zur | Art der Steuerung \n;ahlré d O Al Druckkndpfe, Auswahlréder
I Wartung flexibel zu bewsgen. In der Schublade | 4
I kiinnen Titen und Clipse bevarratet werden. I Anzahi geschnillener Brote, War-
S y Digitale Auswertung | tungsintervalle, digitale Vernetzung
mit dem UN-Netzwerk, Fernwartung
Wie sorgen Sie bei der Lieferumfang, im Preis enthalten Reinigungsutensilien Ersatzmesser, Reinigungsutensilien

Herstellung Ihrer Maschinen
fiir mehr Nachhaltigkeit?

A
Treif: Minimaler Stromverbrauch, eine Art Just-
In-Time-Montage. Die eigene Messerfertigung
reduziert iiber die Jahre deutiich den posta-
lischen Aufwand des Messerversendens wenn
beispielsweise nachgescharft werden muss.

sollten sie auf direktem Weg von
der Kriimelschublade aufgefangen
werden. Achten Sie darauf, dass der
Innenraum so beschaffen ist, dass
Schmutz und Kriimel da landen, wo
sie hin sollen - nicht in Ritzen und
Zwischenrdaumen, die nur schwer zu
reinigen sind. Gerade die sensiblen
Teile des Brotschneiders, die Steu-
erung und der Antrieb, sollten vom
Schneidebereich wirksam abgekap-
selt sein. Nur so kénnen Staub und
Krimel nicht dorthin vordringen und
Stérungen verursachen. Beides kann
auch im Schneideraum fiir kurzzei-
tige Defekte sorgen. Beispielswei-
se wenn sich ein Staubfilm auf die

baeckerwelt.de

Schulungen der Verkaufskrifte

perséhnlich, Schulungsunterlagen (gedruckt)

Verpackung von
geschnittenem Brot:

Polybeutel oder Papier? P4

MW-Schickart: Da gehen die Meiningen
auseinander, wir raten eher zu Papier bzw.
Brotseide. Gerade wenn die Brote sehr warm
geschnitten werden.

empfindlichen Lichtschranken legt.
Dies kann zwar manuell mit einem
einfachen Staubtuch behoben wer-
den, allerdings gibt es auch Maschi-
nen, die vollig ohne Lichtschranken
auskommen. Hier wird das Scheiden
beispielsweise iiber einen Kontakt
ausgelost,

Betriebslautstérke, in dB k.A. k.A. k.A.
Wartung und Reparaturen durch eigene Monteure oder Vertragsfirmen
{ibliche Reakti iten der Mon-
iche Reaktionszeite i 6 Shinden
teure
Wartungsvertrige 24/5 oder 12/5
Besonderheiten KA. k.A. KA.
Alle Angaben bezchen sich auf die oberhalb der jewsilgen

Spalte aboebildelen Brolschnaden Bin X iassen wir als Ja aul,

MW-Schickart

Backereimaschinenbau
GmbH & Co, KG
Geschaftstihrer/ L o

THiaGey Sehastian Sehickart

"
Jahresumsatz 2020

Mitarbeiterzanl |8 |
Landsberg

Gesellschaftsform

75 Mio
eeh
WWW. mw=sehlckart.de

081191°9'85:46 01

Telefon
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: [1-2] Der Konstrukteur Willy Abel gilt unter anderem
PROF. DR.-ING. KLAUS LOSGHE WEIST DARAUF HIN, DASS ELEKTROMAGNETISCHE . als Erfinder der Brotschneidemaschine. Daneben :
BESTRAHLUNGEN, WIE EINE UV-C BESTRAHLUNG, EINE VERBESSERTE HYGIENE- | SMMIGHEIE G g HartnesMerien. abor i |
SITUATION UNTERSTUTZEN. ,,ZU WENIG WIRD ABER GESEHEN, DASS UV-C ZWAR : piil il
SEHR GUT GEGEN VIREN UND BAKTERIEN VORGEHT, SO UNSER EXPERTE, , SIE GE- [1]  schneideroder Rei- |
GEN SCHIMMELPILZE ABER NUR SEHR EINGESCHRANKT WIRKSAM!SEIN/KANN.* ER * beelsen. Unter dem

EMPFIEHLT DIESBEZUGLICH EINE INFRAROT-BEHANDLUNG, WEIL SIE IM VERGLEIGH §|0!J[|3nwx]lt'|afrﬂs e |
in alle Welt" ver- :
marktete er seine
Geréte global.

dia.de

fikipe:

ERHEBLICH GUNSTIGERE LETALE EFFEKTE BEI SCHIMMEL UND HEFEN ERREICHE,
ZUSATZLIGHIRAT ER FUR DAS SCHNEIDEN IN DER PRODUKTION ZUR VERNEBLUNG
ANTIFUNGALER PFLANZENEXTRAKTE, UM WEITERGEHENDE SICHERHEITEN FUR DEN
PROZESS UND DIE PRODUKTE ZU LIEFERN.

‘ WO WIRD PRODUZIERT?

Steht die Investition in eine Brotschneidemaschine an, ist es nicht unerheblich, woher die Maschine
kommt. Bel Reparaturen oder Wartungen sind kurze Anfahrten hilfreich,

Foto: museun-lichtenberg.ce, Creatlv cormmar

Was ist nétig? Im tdglichen Betrieb
sind héufig nicht so viele Schnitt-
starken notwendig, wie von vielen
Herstellern angeboten. Schon drei
bis vier verschiedene Stidrken soll-
ten ausreichen. Daher bietet es sich
an, diese Stdrken mittels Schnell-
starttasten aussuchen zu konnen,
um so rascher auswéhlen zu kon-
nen. Beim Einlegen des Brotes in
die Maschine entscheidet sich, wie
groB das sogenannte Kndppchen,
oder auch der Knust letztlich wird.
Ein kleiner Greiferrest ist hier wiin-
schenswert. Aufferdem gibt es an
dieser Stelle unterschiedliche An-
forderungen: Runde Brote bieten
weniger Haltefldche fiir den Greifer,
als Kastenbrote. Deswegen ist es zu
empfehlen, runde Brote etwas tiefer
einspannen zu kénnen. Letztlich
muss die Maschine in der Filiale
Uberzeugen. Dazu bieten manche
Hersteller einen Testbetrieb an. Da-
rin kénnen Thre Verkaufskrifte die
Maschine auf alle Belange priifen
und dann entscheiden, ob sich diese
Maschine fiir diese Filiale eignet.
Dabei kénnen auf einer Checkliste
die Punkte festgehalten werden, die
fir den Betrieb besonders entschei-

Hier eine Ubersicht, wo die
Maschinen produziert werden:

4

Wolgast
(Lebema)

9 Witten (jmo)

|

|

|

|

|

|

|

|

|

I

|

|

|

I

|

|

| Wuppertal (Rego)
| :
r 9 9 4 >
: Littich, ~ Oberlahir
| Belgien (Treif) r
| WAC) Lo
I

|

|

I

[

I

|

|

[

I

- (
- -h', . L
- {

018

‘ Abstatt |
: : (MHS) 9
‘ Landberg am Lech
(MW Schickart)

Grafiker; DEZM 2

Herstellung Ihrer Maschinen
Es gab Zeiten, da wurde das Schneiden von Brot extra berechnet. Sind fiir mehr Nachhaltigkeit?

diese Zeiten vorbei oder nehmen Sie dafiir noch einen kleinen Betrag?

>> UMFRAGE: KOSTET DAS BROTSCHNEIDEN EXTRA? BRLE AL U

Nehmen Sie an unserer kurzen Umfrage teil und heffen Sie uns zu zeigen, ~[Efpmal B MHS: Etwa 50 Prozent des Strombedarfs
ob diese Zeiten wirklich vorbei sind. Uber den nebenstehenden QR-Code [l Ayt 5 erzeugen wir selbst, alle verwertbaren

gelangen Sie zur kostenlosen Online-Umfrage. Vielen Dank fiir Ihre Hilfe., Abfélle und Produktionsreste werden der
Wiederverwertung zugefiihrt.

baeckerwelt.de
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Verpackung von
geschnittenem Brot:
Polybeutel oder Papier?

e

JAC: Papiertiiten sind zweifellos die beste
Lésung, es ist besser fiir die Umwelt und
das Brot ist besser konserviert.

dend sind. Das hilft beim Vergleich
der Brotschneider untereinander. Im
Sinne der Bediener ist es auch, wenn
von vornherein an Losungen fiir Ver-
packungsbeutel und Clipse gedacht
wird. Manche Hersteller bieten Ha-
ken fiir die Tiiten und Schalen fiir
die Clipse an. Oder es findet sich
daftir Stauraum im Inneren des Brot-
scheiders. Gern gesehen ist auch ein
Ersatzmesser, dass schnell eingebaut
werden kann, wenn das erste Messer
stumpf geworden ist. Ein simpler
Ein- und Ausbau, unter Einhaltung
der Sicherheitsvorkehrungen, soll-
ten selbstverstandlich sein. Ein wei-
terer Aspekt, der haufig vernachlds-

sigt wird, ist die Integration der Brot-
schneidemaschine in den Laden.
Damit ist nicht nur die Moglichkeit
des Einbaus in die Fronttheke ge-
meint. Sicherlich ist das eine sehr
elegante Losung, die in vielen Féllen

‘auch sinnvoll ist. Aber auch der klas-

sische Einbau unter der Brottheke
kann mit Bedacht geschehen.
Beispielsweise, wenn die Farbe

PRODUZIEREN

MARKT IM BLICK

spéatere Arbeit oder gar Arger. Die
Arbeit einer Brotschneidemaschine
spielt sich zwischen den Scheiben
ab. Je weniger Sie davon bemerken,
desto besser fiir Sie und Thre Kun-
den. Deswegen lohnt es sich, genau-
er hinzusehen und eine Maschine fiir
Thre Bediirfnisse zu finden.

des Korpus' auf die restliche
Ladeneinrichtung abgestimmt

Ein solches ,Driickemesser* verlangte dem Bediener
noch einiges an Muskelkraft ab. Es kann als Vorlaufer
einer Sichelmessermaschine gesehen werden,

ist. Die Maschine wird dadurch
nicht unsichtbar werden, aber
sie erscheint weniger wie ein
Fremdkorper. Letztlich ist zu
beachten, dass die Bedienung
einfach und moglichst intuitiv
geschehen kann. Schneiden,
Teilen und auch der Schnitt von
einzelnen Scheiben muss sich
wie von selbst erkldaren. Fragen
Sie den Hersteller Threr Wahl
nach den fir Sie relevanten
Punkten und ersparen sich so

Didtin

Juristische Belange rund um historische Fahrzeuge

\ls passionierter Oldtimer-Fahrer und -Schrauber weiR Gétz Knoop
1m die zahlreichen juristischen Stolperfallen, die sich beim Kauf,
vei der Restaurierung und bei der Nutzung historischer Fahrzeuge
tellen kénnen.,

Vit seinem Buch ,,0ldtimer-Recht® gibt Gotz Knoop nunmehr in der
weiten Auflage einen umfassenden Uberblick tiber die rechtlichen
3esonderheiten bei Old- und Youngtimern, unter Beriicksichtigung
ler wichtigen einschligigen Urteile.

Vit seiner verstindlichen Sprache, klaren Struktur und zahlreichen
‘usatzinformationen, wie Mustervertrdgen oder Vereinssatzung, ist
las Buch auch fiir juristische Laien von hohem Nutzwert — ein unver-
ichthares juristisches Standardwerk fiir alle Oldtimer-Begeisterten.

1 JA, hiermit bestelle ich Exemplare von Oldtimer Recht
zum Preis von 39,50 Euro zzgl. 3,50 Euro Versandkosten,

| Hiermit willige ich in die Erfassung und Verwendung meiner Daten und Da-
tenweitergabeim Zuge der Vertragserfiillung ein. Die Erhebung und Nutzung

Das Buch

328 Seiten

Harcover

ISBN 978-3-9817220-4-8
39,50 Euro

Foto: pixabay.com 2021
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Threr Daten erfolgt streng nach den Vorgahen des Bundesdatenschutzgesetzes

(BDSG) und des Telemediengesetzes (TMG).

Es gelten unsere AGB, die Sie auf unserer Internetseite www.ingerverlag.de finden,
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