MARKTPLATZ

Filigrane Technik, starker Antrieb

Fir viele Backer und Konditoren sind Schlag-
und Rihrmaschinen in der Massenherstellung —
insbesondere fiir hochempfindliche Aufschiag-
massen wie Sahne und Eiweil - eine belicbte
und hdufig genutzfe Alfernative zu Planeten-
und Knetmaschinen. Und das aus gutem Grund:
Schlag- und RUhrmaschinen simulieren durch
ihre Taumeltechnik die menschliche Handbewe-
gung beim Aufschlagen. Dadurch entstehen
Massen, die eine deutlich stabilere Strulktur er-
halten und damit weniger schnell kollahieren.

Umfangreiche Ausstattung

Der Backereimaschinenspezialist Rego Herlitzius
bietet dem Handwerk mit der Schlag- und Riihr-
maschine Rego SM 32” eine vielseitige Maschi-
ne mit robuster Bauweise und leistungsstarker
Antriebstechnik, die trotz ihrer Kraft sparsam
ist, die IE-Norm erfullt und somit als energie-
effizient im Leistungsbereich von 3,0 kW klassi-
fiziert ist. Die umfangreiche Serienausstattung
umfasst einen Kessel, einen Schlag- und einen

58 eako-magazin3/21

Mixbesen, einen Wendering fiir kleinere Kessal,
eine Zeltuhr mit Abschaltautamatil sowie ein
Zubeharset bestehend aus einem Befestigungs-
set, einer Fettpresse und Fett.

Sicherheif, Hygiene und eine praktische Hand-
habung spielen auch bei der ,Rego SM 32° eine
herausragende Rolle. So Iduft die Maschine nur
dann, wenn der Besen im Kessel ist. Dartiber
hinaus schaltef sich die Maschine aus Sicherheits-
grinden automatisch ab, wenn der Kessel ab-
gesenkt wird. Der bewdhrte Schwenkspann-
hebel zum Einspannen der Kessel macht die
Handhabung in der faglichen Arbeit angenehm
einfach und sorgt gleichzeitig dafir, dass die
Reinigung der Maschinen entsprechend leicht
ausfallt. Zudem ist die ,Rego SM 32" von der
Berufsgenossenschaft abgenommen und tréigi
somit das G5-Zeichen.
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